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1 5 0 0 0 調 酒  丙 級  工 作 項 目 0 1 ： 吧 檯 清 潔  

 

1 . ( 4 )  吧 檯 設 備 器 具 的 維 護 及 清 潔 工 作 是 誰 的 任 務 ？工 程 部 及 清 潔 員餐

飲 部 及 餐 務 部飲 務 部 及 養 護 組調 酒 員 及 助 理 員 。  

2 . ( 3 )  由 餐 廳 服 務 人 員 點 單 ( O r d e r ) ， 再 由 餐 廳 服 務 人 員 把 調 製 好 的 飲 料 送 至

客 人 餐 桌 上；此 種 供 應 飲 料 之 吧 檯 型 態 稱 之 為： T h e  F r o n t  B a r  T h e  

O p e n  B a r  T h e  S e r v i c e  B a r  T h e  L o u n g e 。  

3 . ( 4 )  吧 檯 內 的 U n d e r  B a r 指：放 托 盤 的 地 方出 納 收 錢 的 地 方陳 列、儲

存 酒 的 地 方調 酒 員 工 作 的 地 方 。  

4 . ( 2 )  酒 吧 檯 前，供 顧 客 座 位 的 高 腳 椅 稱 為： B a r  C h a i r  B a r  S t o o l  H i g h  

C h a i r  A r m  C h a i r 。  

5 . ( 2 )  以 下 那 一 項 是 調 酒 員 的 工 具 ( B a r t e n d e r  T o o l s ) ？ B l e n d e r、I c e  S c o o p

 C o c k t a i l  S h a k e r 、 J i g g e r  C o c k t a i l  S t a t i o n 、 S i n k  I c e  M a k i n g  

M a c h i n e 、 R e f r i g e r a t o r 。  

6 . ( 3 )  洗 杯 槽， 按 我 國 衛 生 法 規 的 規 定，一 般 要 設 立 幾 槽 ？單 槽 式雙 槽 式

三 槽 式四 槽 式 。  

7 . ( 3 )  吧 檯 杯 子 洗 好 時，應 先 置 放 何 處 ？置 杯 架 ( G l a s s  D i s p l a y )雞 尾 酒 工

作 檯 ( C o c k t a i l  S t a t i o n )滴 水 板 ( D r a i n  B o a r d )冰 箱 ( R e f r i g e r a t o r ) 。

8 . ( 2 )  從 製 冰 機 的 儲 冰 槽 內 取 冰 塊 應 該 使 用 何 種 工 具 較 佳 ？冰 夾 ( I c e  T o n g )

冰 鏟 ( I c e  S c o o p )冰 桶 ( I c e  B u c k e t )調 酒 匙 ( B a r  S p o o n ) 。  

9 . ( 4 )  串 聯 雞 尾 酒 裝 飾 品 所 用 的 小 叉 子 稱 為 G a r n i s h  T r a y  F r u i t  F o r k 

C o c k t a i l  F o r k  C o c k t a i l  P i c k 。  

1 0 . ( 1 )  雞 尾 酒 工 作 檯 ( C o c k t a i l  S t a t i o n ) 邊 的 一 個 放 冰 塊 槽 ， 稱 為 ： I c e  B i n

 S i n k  I c e  C o o l e r  I c e  B u c k e t 。  

1 1 . ( 1 )  調 酒 時 使 用 最 多 的 冰 塊 型 態 是塊 狀 冰 塊 ( I c e  C u b e )刨 冰 ( S h a v e d  

I c e )碎 冰 ( C r a s h e d  I c e )冰 片 ( F l a k e  I c e ) 。  

1 2 . ( 3 )  清 洗 杯 子 時，下 列 何 者 錯 誤 ？最 好 分 類 清 洗清 洗 完 畢 後 應 自 然 晾 乾

用 口 布 加 以 擦 拭用 刷 子 先 行 刷 洗 。  

1 3 . ( 4 )  G a r n i s h  T r a y 是 用 來 裝 ：鹽糖飲 料裝 飾 物 。  

1 4 . ( 1 )  G l a s s  R i m m e r 是 ：沾 杯 器開 罐 器掛 杯 架洗 杯 機 。  

1 5 . ( 4 )  雪 克 杯 ( S h a k e r ) 應 每 天 清 洗 幾 次 ？每 天 1 次每 天 2 次每 天 3 次

每 次 用 完 即 清 洗 。  

1 6 . ( 1 )  打 烊 後 ， 果 汁 機 ( B l e n d e r ) 的 插 座 應 如 何 處 理 ？馬 上 拔 掉明 天 處 理

視 情 況 而 定不 用 拔 掉 。  

1 7 . ( 2 )  波 士 頓 雪 克 杯 ( B o s t o n  S h a k e r ) 是 由 幾 個 部 分 組 成 ？ 1 個 2 個 3
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個 4 個 。  

1 8 . ( 1 )  當 顧 客 點 用 一 杯 干 邑 ( C o g n a c ) 純 喝，工 作 人 員 應 該 用 那 一 種 杯 皿 盛 裝 ？

 B r a n d y  S n i f t e r  O l d  F a s h i o n e d  G l a s s  C o l l i n  G l a s s  S h e r r y  

G l a s s 。  

1 9 . ( 1 )  顧 客 點 用 一 杯 雞 尾 酒 馬 丁 尼 ( M a r t i n i ) 加 冰 塊，工 作 人 員 應 該 用 那 一 種 杯

皿 盛 裝 ？ O l d F a s h i o n e d  G l a s s  H i g h b a l l  G l a s s  C o l l i n  G l a s s 

C o c k t a i l  G l a s s 。  

2 0 . ( 1 )  桶 裝 生 啤 酒 機 的 內 外 導 酒 管，標 準 是 多 久 清 洗 一 次 ？一 天一 星 期

一 個 月一 年 。  

2 1 . ( 2 )  杯 皿 的 清 洗 程 序 是：清 水 沖 洗 → 洗 清 劑 → 消 毒 液 → 晾 乾洗 潔 劑 → 清

水 沖 洗 → 消 毒 液 → 晾 乾洗 潔 劑 → 消 毒 液 → 清 水 沖 洗 → 晾 乾消 毒 液

→ 洗 潔 劑 → 清 水 沖 洗 → 晾 乾 。  

2 2 . ( 2 )  下 列 那 一 個 冷 藏 溫 度 比 較 適 合 新 鮮 果 汁 ？ 0 ℃ 4 ℃ 1 2 ℃ 2 0 ℃。

2 3 . ( 3 )  下 列 那 一 種 物 料 是 屬 調 味 品 ？ C o k e  W h i s k y  T a b a s c o  S a u c e 

R e d  C h e r r y 。  

2 4 . ( 4 )  調 酒 術 語 “ T w i s t ＂ 是 指 使 用 水 果 的 那 一 部 份 調 入 酒 中 ？果 汁果 肉

種 子果 皮 。  

2 5 . ( 2 )  清 洗 玻 璃 杯 一 般 均 使 用 何 種 消 毒 液 來 殺 菌 ？清 潔 藥 水漂 白 水清

潔 劑肥 皂 粉 。  

2 6 . ( 2 )  使 用 刻 度 調 酒 杯 ( M i x i n g  G l a s s ) 調 製 的 雞 尾 酒 ， 其 調 製 法 稱 之 為 ：機

器 調 配 法 ( B l e n d i n g )攪 拌 法 ( S t i r r i n g )搖 盪 法 ( S h a k i n g )直 接 注 入

法 ( B u i l d i n g ) 。  

2 7 . ( 4 )  隔 冰 器 的 英 文 名 稱 是： S h a k e r  J i g g e r  M i x i n g  G l a s s  S t r a i n e r。

2 8 . ( 4 )  清 洗 香 甜 酒 杯 ( L i q u e u r  G l a s s ) 要 使 用：長 柄 刷抹 布菜 瓜 布尖 嘴

刷 。  

2 9 . ( 4 )  清 洗 後 不 需 要 掛 於 吊 杯 架 的 是：白 蘭 地 杯香 檳 杯雞 尾 酒 杯高 飛

球 杯 。  

3 0 . ( 3 )  C o r k s c r e w 是 指 ：開 瓶 器開 罐 器軟 木 塞 開 瓶 器醒 酒 器 。  

3 1 . ( 3 )  T u l i p 是 指 ：雞 尾 酒 杯啤 酒 杯香 檳 酒 杯葡 萄 酒 杯 。  

3 2 . ( 2 )  打 開 後 必 需 要 冷 藏 的 調 味 品 是 ：苦 精 ( B i t t e r s )小 洋 蔥 ( C o c k t a i l  

O n i o n s )荳 蔻 粉 ( N u t m e g )芹 菜 鹽 ( C e l e r y  S a l t ) 。  

3 3 . ( 2 )  無 論 使 用 那 一 種 調 酒 方 式 ， 每 次 都 要 用 到 的 器 具 是 ：雪 克 杯 ( S h a k e r )

量 酒 器 ( J i g g e r )調 酒 匙 ( B a r  S p o o n )刻 度 調 酒 杯 ( M i x i n g  G l a s s ) 。

3 4 . ( 2 )  下 列 何 物 是 略 帶 鹼 性 （ 不 甜 ） 的 碳 酸 飲 料 ？薑 汁 汽 水 ( G i n g e r  A l e )
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蘇 打 水 ( S o d a  W a t e r )水 蜜 桃 汁 ( P e a c h  J u i c e )萊 姆 汁 ( L i m e  J u i c e ) 。

3 5 . ( 3 )  罐 裝 蕃 石 榴 汁 ( G u a v a  J u i c e ) 未 用 完 ， 其 庫 存 方 式 最 好 是 ：繼 續 存 罐

內，入 冷 藏 冰 箱加 保 鮮 膜 封 緊過 入 加 蓋 玻 璃 器 皿， 存 冷 藏 冰 箱即

刻 丟 掉 。  

3 6 . ( 2 )  一 般 常 用 吧 檯 發 泡 氮 氣 槍 是 為 何 物 準 備 的 ？奎 寧 水 ( T o n i c  W a t e r )

發 泡 鮮 奶 油 ( W h i p p e d  C r e a m )紅 石 榴 糖 漿 ( G r e n a d i n e  S y r u p )荳 蔻

粉 ( N u t m e g ) 。  

3 7 . ( 3 )  吧 檯 水 源 要 充 足 ， 並 應 設 置 足 夠 水 槽 ； 水 槽 及 工 作 檯 之 材 質 最 好 為 ：

木 材塑 膠不 銹 鋼水 泥 。  

3 8 . ( 4 )  一 般 吧 檯 冰 箱 冷 藏 溫 度 需 維 護 正 常 指 示 ， 以 不 超 過 多 少 度 較 佳 ？ 2 0

℃ 1 5 ℃ 1 0 ℃ 5 ℃ 。  

3 9 . ( 4 )  下 列 何 種 器 皿 ， 不 可 盛 裝 飲 料 供 客 人 飲 用 ：老 式 酒 杯 ( O l d  F a s h i o n e d  

G l a s s )高 飛 球 杯 ( H i g h  B a l l  G l a s s )平 底 杯 ( T u m b l e r  G l a s s )刻 度

調 酒 杯 ( M i x i n g  G l a s s ) 。  

4 0 . ( 1 )  下 列 那 一 項 不 可 放 入 雪 克 杯 ( S h a k e r ) 內 調 製 飲 料 ？奎 寧 水 ( T o n i c  

W a t e r )鮮 奶 ( M i l k )蕃 茄 汁 ( T o m a t o  J u i c e )苦 精 ( B i t t e r ) 。  

 

 

1 5 0 0 0 調 酒  丙 級  工 作 項 目 0 2 ： 作 業 準 備  

 

1 . ( 4 )  酒 吧 的 種 類 很 多 ， 有 獨 立 經 營 、 有 附 屬 在 餐 廳 或 飯 店 內 ； 有 一 種 酒 吧 設

在 飯 店 的 客 房 內，現 場 並 不 需 要 人 員 服 務，其 英 文 是 C o c k t a i l  L o u n g e

 S k y  L o u n g e  N i g h t  C l u b  M i n i - B a r 。  

2 . ( 2 )  飯 店 的 大 廳 處 ， 設 有 桌 子 及 座 位 ， 並 供 應 酒 類 、 飲 料 的 地 方 ， 其 英 文 稱

 S p o r t  B a r  L o b b y  B a r  M u s i c a l  B a r  M o b i l e  B a r 。  

3 . ( 3 )  在 美 國 有 很 多 酒 吧，都 設 有 J u k e b o x 機 器，請 問 它 是 做 甚 麼 用自 動 販

賣 機生 啤 酒 機音 樂 點 唱 機 K a r a o k e 點 唱 機 。  

4 . ( 4 )  一 種 可 在 晚 宴 前 等 待 賓 客 時 所 舉 行 的 酒 會 ， 其 英 文 稱 為 P u n c h  P a r t y

 C h a m p a g n e  P a r t y  B i r t h d a y  P a r t y  C o c k t a i l  P a r t y 。  

5 . ( 2 )  吧 檯 內 的 工 作 檯 高 度 ， 一 般 多 調 整 在 5 0 公 分 高 7 5 公 分 高 1 1 0

公 分 高 1 5 0 公 分 高 。  

6 . ( 1 )  R e a c h - i n  R e f r i g e r a t o r 是 吧 檯 必 備 的 設 備，其 中 文 稱一 般 的 冷 藏 冰 箱

可 推 車 進 去 的 冷 藏 冰 箱低 溫 冷 凍 庫冰 啤 酒 專 用 冰 箱 。  

7 . ( 3 )  大 型 的 酒 吧 ， 常 設 有 專 供 給 蘇 打 飲 料 的 器 具 ， 其 英 文 名 稱 為 D r a f t  

B e e r  D i s p e n s e r  S p e e d  G u n  S o d a  G u n  S y r u p  C o n t a i n e r 。  
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8 . ( 4 )  酒 吧 的 顧 客 點 酒 時 ， 常 常 指 定 牌 子 ， 英 文 稱 之 為 “ C a l l  B r a n d ＂ ， 以 下

那 一 種 是 屬 於 此 類 S c o t c h  S o d a  G i n  T o n i c  B r a n d y  H i g h b a l l

 C . C .  C o k e 。  

9 . ( 2 )  當 今 全 世 界 生 產 葡 萄 酒 較 為 出 名 的 國 家 很 多， 首 推加 拿 大、日 本 及 南

非法 國 、 德 國 及 義 大 利西 班 牙 、 葡 萄 牙 及 奧 地 利美 國 、 澳 洲 及 智

利  等 三 個 國 家 。  

1 0 . ( 1 )  義 大 利 人 稱 S p u m a n t e ， 西 班 牙 人 稱 E s p u m o s a ， 德 國 人 稱 S e k t 是 代 表

起 泡 葡 萄 酒紅 葡 萄 酒強 化 酒 精 葡 萄 酒白 葡 萄 酒 。  

1 1 . ( 3 )  法 國 東 北 角 有 一 處 專 生 產 白 葡 萄 酒 的 區 域 稱夏 保 區 ( C h a b l i s )蘇 丹

區 ( S a u t e r n e s )阿 爾 薩 斯 區 ( A l s a c e )羅 瓦 爾 河 區 ( L o i r e  V a l l e y ) 。  

1 2 . ( 1 )  世 界 上 知 名 度 最 高 的 強 化 酒 精 葡 萄 酒 ( F o r t i f i e d  W i n e )、雪 莉 酒 ( S h e r r y )

及 波 特 酒 ( P o r t ) ， 它 原 產 於 那 個 國 家西 班 牙 及 葡 萄 牙法 國 及 義 大 利

德 國 及 瑞 士南 非 及 加 拿 大 。  

1 3 . ( 2 )  香 檳 中 的 氣 泡 源 自 於一 次 發 酵二 次 發 酵三 次 發 酵發 酵 後 再 加

入 二 氧 化 碳 。  

1 4 . ( 2 )  下 列 何 者 是 氣 泡 酒 ( S p a r k l i n g  W i n e )波 特 酒 ( P o r t )雅 詩 提 酒 ( A s t i )

雪 莉 酒 ( S h e r r y )苦 艾 酒 ( V e r m o u t h ) 。  

1 5 . ( 1 )  葡 萄 酒 侍 酒 師 英 文 稱 謂 W i n e  S t e w a r e d  B a r t e n d e r 

R e c i e p t i o n i s t  W a i t e r 。  

1 6 . ( 4 )  一 般 營 業 時 下 列 何 種 器 皿 較 不 常 在 大 型 酒 會 中 使 用冰 夾 ( I c e  T o n g )

冰 車 ( I c e  T r o l l e y )開 瓶 器 ( O p e n e r )雪 克 杯 ( S h a k e r ) 。  

1 7 . ( 4 )  下 列 何 者 非 酒 會 常 用 之 基 酒琴 酒 ( G i n )蘭 姆 酒 ( R u m )伏 特 加

( V o d k a )蘋 果 酒 ( C a l v a d o s ) 。  

1 8 . ( 3 )  下 列 何 者 比 較 不 常 用 在 雞 尾 酒 之 裝 飾 品櫻 桃檸 檬小 黃 瓜橄 欖 。

1 9 . ( 3 )  下 列 何 者 不 屬 於 保 存 未 開 過 的 葡 萄 酒 時，應 注 意 的 要 點溫 度光 線

土 壤橫 放 。  

2 0 . ( 4 )  在 波 爾 多 ， " C h a t e a u " 稱 為市 中 心裝 瓶葡 萄 品 種城 堡 ／ 酒 莊 。

2 1 . ( 2 )  下 列 何 種 酒 較 適 合 搭 配 牛 排白 葡 萄 酒紅 葡 萄 酒香 檳雪 莉 酒 。  

2 2 . ( 3 )  " S t i l l  W i n e " 是 指氣 泡 葡 萄 酒強 化 的 葡 萄 酒不 起 泡 的 葡 萄 酒起

泡 之 香 檳 酒 。  

2 3 . ( 1 )  下 列 法 國 葡 萄 酒 最 高 等 級 為 A . O . C  V i n  D e  P a y s  V . D . Q . S .

V i n  D e  T a b l e 。  

2 4 . ( 4 )  調 酒 員 ( B a r t e n d e r ) 每 天 上 班 後，營 業 前 首 要 任 務 是核 視 採 購 報 表檢

視 營 業 月 報 表檢 視 庫 存 月 報 表檢 視 營 業 日 報 表 。  
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2 5 . ( 1 )  雞 尾 酒 裝 飾 品、杯 飾 以 何 種 材 料 最 適 宜 ？蔬 菜 水 果花、草藥 草

豆 類 穀 物 。  

2 6 . ( 4 )  吧 檯 作 業 內 的 靈 魂 人 物 是餐 飲 經 理酒 吧 經 理酒 吧 領 班酒 吧 調

酒 員 。  

2 7 . ( 1 )  下 列 何 者 是 舌 尖 對 葡 萄 酒 的 體 質 ( B o d y ) 品 飲 時 最 敏 感 的 味 覺 ？甜 度

酸 度澀 度苦 度 。  

2 8 . ( 4 )  國 家 元 首 接 受 外 交 使 節 呈 遞 國 書 及 富 商 高 官 所 舉 辦 的 豪 華 酒 會 稱 為

P u n c h  P a r t y  C o c k t a i l  P a r t y  T e a  P a r t y  C h a m p a g n e  P a r t y 。  

2 9 . ( 3 )  酒 吧 檯 內 使 用 的 砧 板，以 何 種 材 質 最 符 合 衛 生 條 件木 製 品竹 製 品

塑 膠 製 品不 銹 鋼 製 品 。  

3 0 . ( 4 )  德 國 的 莫 塞 爾 區 ( M o s e l ) 的 葡 萄 酒 瓶 顏 色 都 是藍 色棕 色黃 色綠

色 。  

3 1 . ( 2 )  美 國 的 葡 萄 酒 規 定 商 標 上 標 示 的 葡 萄 品 種 使 用 比 率 最 少 要 含 6 5 %

7 5 % 8 5 % 9 5 % 。  

3 2 . ( 3 )  世 界 上 第 一 個 使 用 環 保 軟 木 塞 的 國 家 是美 國法 國澳 州德 國 。  

3 3 . ( 3 )  德 國 的 葡 萄 酒 規 定，商 標 上 標 示 的 葡 萄 品 種 使 用 比 率 最 少 要 含 7 5 %

8 0 % 8 5 % 9 0 % 。  

3 4 . ( 4 )  法 國 的 阿 爾 薩 斯 ( A l s a c e ) 葡 萄 酒 規 定 ， 商 標 上 標 示 的 葡 萄 品 種 ， 使 用 比

率 最 少 要 含 8 5 % 9 0 % 9 5 % 1 0 0 % 。  

3 5 . ( 4 )  葡 萄 酒 瓶 上 標 示 V i n  d e  P a y s  D ' o c 是 表 示 生 產 於 何 地 區 之 酒德 國

西 班 牙義 大 利法 國 。  

3 6 . ( 3 )  法 國 薄 酒 萊 新 酒 ( B e a u j o l a i s  N o u v e a u ) 是 於 每 年 1 1 月 份 的 第 幾 個 星 期

四 全 球 同 步 銷 售 1  2  3  4 。  

3 7 . ( 1 )  負 責 吧 檯 操 作 的 人 員 英 文 稱 為 B a r t e n d e r  S o m m e l i e r  W a i t e r 

W a i t r e s s 。  

3 8 . ( 1 )  飯 店 的 飲 務 組 織 是 歸 屬 在餐 飲 部客 務 部房 務 部工 程 部 。  

3 9 . ( 2 )  以 下 那 一 種 不 是 製 作 白 葡 萄 酒 的 原 料白 葡 萄 汁紅 葡 萄 的 果 肉 及 果

皮白 葡 萄紅 葡 萄 的 果 肉 。  

4 0 . ( 2 )  玫 瑰 紅 葡 萄 酒 的 製 作 原 料 是白 葡 萄白 葡 萄 及 紅 葡 萄白 葡 萄 汁

紅 葡 萄 汁 。  

4 1 . ( 3 )  人 的 舌 頭 味 覺 分 佈 是舌 尖 苦 兩 邊 甜 舌 根 酸舌 尖 甜 兩 邊 苦 舌 根 酸

舌 尖 甜 兩 邊 酸 、 鹹 舌 根 苦舌 尖 酸 兩 邊 甜 舌 根 苦 。  

4 2 . ( 3 )  一 般 葡 萄 酒 的 上 酒 程 序 是紅 酒 在 白 酒 之 前濃 味 在 淡 味 之 前白 酒

在 紅 酒 之 前甜 味 在 不 甜 味 之 前 。  
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4 3 . ( 4 )  成 本 的 計 算 公 式 以 下 何 者 為 正 確成 本 ／ 售 價 ＝ 進 貨 成 本成 本 × 售 價

＝ 成 本 率售 價 ／ 成 本 ＝ 成 本 率售 價 × 成 本 率 ＝ 成 本 。  

4 4 . ( 4 )  作 帳 盤 存 的 程 序 是今 日 進 貨 － 前 日 存 貨 ＝ 今 日 盤 存今 日 銷 售 ＋ 前

日 存 貨 ＝ 今 日 盤 存今 日 進 貨 ＋ 前 日 存 貨 ＋ 今 日 銷 售 ＝ 今 日 盤 存今

日 進 貨 ＋ 前 日 存 貨 － 今 日 銷 售 ＝ 今 日 盤 存 。  

4 5 . ( 1 )  客 人 點 長 島 冰 茶 ( L o n g  I s l a n d  I c e  T e a ) 以 下 材 料 ， 何 者 不 須 準 備 ？葡

萄 酒琴 酒伏 特 加深 色 蘭 姆 酒 。  

4 6 . ( 2 )  為 曼 哈 頓 ( M a n h a t t a n ) 雞 尾 酒 之 裝 飾 物 ， 應 準 備 何 物 ？橄 欖紅 櫻 桃

小 洋 蔥荳 蔻 粉 。  

4 7 . ( 3 )  營 業 吧 檯，會 將 先 行 製 作 完 成 之 裝 飾 物 品 安 全 儲 存 何 處 ？工 作 檯 砧 板

正 前 方近 水 槽 處冷 藏 冰 箱 內冷 凍 冰 箱 中 。  

4 8 . ( 1 )  調 製 血 腥 瑪 琍 ( B l o o d y  M a r y ) 應 準 備 之 物 ， 下 述 何 者 不 當 ？麻 油鹽

／ 胡 椒高 飛 球 杯芹 菜 棒 。  

4 9 . ( 3 )  下 圖 何 者 是 酸 酒 杯 ？    。  

5 0 . ( 4 )  下 圖 何 者 是 醒 酒 器 ？    。  

5 1 . ( 1 )  下 圖 何 者 是 濾 冰 器 ？    。  

5 2 . ( 3 )  下 圖 何 者 是 量 酒 器 ？    。  

5 3 . ( 1 )  下 列 何 者 不 是 碳 酸 氣 飲 料 ？開 水蘇 打 水薑 汁 汽 水奎 寧 水 。  

5 4 . ( 1 )  品 嚐 葡 萄 酒 的 第 一 個 動 作 是看 酒 的 顏 色 或 外 觀聞 酒 的 香 氣品 嚐

酒 的 味 道看 酒 瓶 的 形 狀 。  
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5 5 . ( 4 )  下 列 何 者 不 是 吧 檯 所 使 用 的 器 皿砧 板水 果 刀果 汁 機龍 蝦 鉗 。  

5 6 . ( 2 )  紅 葡 萄 酒 的 顏 色 是 來 自葡 萄 籽葡 萄 皮可 食 用 色 素葡 萄 葉 子 。  

5 7 . ( 2 )  飲 料 貯 存 管 理 是 採先 進 後 出先 進 先 出後 進 先 出隨 心 所 欲 。  

5 8 . ( 4 )  葡 萄 本 身 那 一 部 分 沒 有 含 單 寧 酸 ？籽皮梗果 肉 。  

5 9 . ( 1 )  酒 吧 的 飲 料 盤 存 應 多 久 盤 點 一 次每 班 盤 存每 三 天 一 次每 五 天 一

次每 星 期 一 次 。  

6 0 . ( 4 )  有 關 吧 檯 準 備 工 作，下 列 何 者 敘 述 錯 誤 ？吧 檯 用 的 食 品 與 飲 料 應 分 類

貯 存裝 飾 品 應 事 先 準 備 好，放 在 裝 飾 盤 內冰 塊 應 事 先 放 在 儲 冰 槽 內

紅 白 酒 應 事 先 打 開 ， 以 求 方 便 操 作 。  

 

 

1 5 0 0 0 調 酒  丙 級  工 作 項 目 0 3 ： 飲 料 調 製  

 

1 . ( 4 )  液 體 容 量 換 算，下 述 何 者 不 當 ？ 1  J i g g e r ＝ 4 5 c c  1 公 升 ＝ 1 0 0 0 c c

 1 盎 司 ( o z ) ＝ 3 0 c c  1 茶 匙 ( t s p ) ＝ 1 5 公 撮 ( m l ) 。  

2 . ( 3 )  1 瓶 7 5 0 c c 的 琴 酒，依 樣 本 餐 廳 標 準 單 位 4 5 c c 計 算，允 許 賣 多 少 杯 量 ？

 2 0 杯 1 8 杯 1 6 杯 1 4 杯 。  

3 . ( 1 )  日 本 人 常 飲 用「 S c o t c h  M i z u w a l i 」，其 調 製 材 料 是 ？威 士 忌 ＋ 水

威 士 忌 ＋ 蘇 打 水白 蘭 地 ＋ 水蘭 姆 酒 ＋ 蘇 打 水 。  

4 . ( 4 )  鹹 狗 ( S a l t y  D o g ) 、 血 腥 瑪 莉 ( B l o o d y  M a r y ) 、 瑪 格 麗 特 ( M a r g a r i t a ) ，

以 下 何 者 是 此 三 道 雞 尾 酒 之 相 同 用 料 ？葡 萄 柚 汁伏 特 加 酒蕃 茄

汁鹽 。  

5 . ( 3 )  吧 檯 調 酒 操 作 步 驟 ， 以 下 何 者 最 佳 ？認 識 配 方 → 準 備 裝 飾 → 取 用 冰

塊 → 量 取 用 酒準 備 杯 皿 → 認 識 配 方 → 量 取 用 酒 → 取 用 冰 塊認 識 配

方 → 準 備 杯 皿 → 準 備 裝 飾 → 準 備 材 料準 備 材 料 → 量 取 用 酒 → 取 用 冰

塊 → 準 備 杯 皿 。  

6 . ( 2 )  下 列 何 者 是 國 產 之 釀 造 酒 ？參 茸 酒紹 興 酒米 酒烏 梅 酒 。  

7 . ( 1 )  下 列 何 者 是 省 產 之 蒸 餾 酒 ？高 梁 酒臺 灣 啤 酒花 雕 酒長 春 酒 。

8 . ( 4 )  下 列 何 者 是 省 產 之 再 製 酒 ？陳 年 紹 興 酒玫 瑰 紅大 麴 酒竹 葉

青 。  

9 . ( 3 )  下 列 何 者 是 國 產 之 釀 造 酒 ？龍 鳳 酒蘭 姆 酒狀 元 紅 酒百 歲 酒 。

1 0 . ( 2 )  下 列 何 者 是 省 產 之 蒸 餾 酒 ？臺 灣 淡 啤 酒茅 台 酒葡 萄 蜜 酒虎 骨

酒 。  

1 1 . ( 1 )  下 列 何 者 是 省 產 之 再 製 酒 ？雙 鹿 五 加 皮 酒高 梁 酒黃 酒白 蘭
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地 。  

1 2 . ( 2 )  英 國 的 穀 物 威 士 忌 ( G r a i n  W h i s k y ) 規 定 ， 大 麥 含 量 是 1 0 % 2 0 %

3 0 % 4 0 % 。  

1 3 . ( 4 )  以 多 種 穀 物 蒸 餾 後 ， 立 即 混 合 再 裝 桶 儲 存 的 是愛 爾 蘭 威 士 忌蘇 格

蘭 威 士 忌波 本 威 士 忌加 拿 大 威 士 忌 。  

1 4 . ( 4 )  含 有 5 0 % 以 上 中 性 酒 精 的 是 ？波 本 威 士 忌 ( B o u r b o n  W h i s k e y )美

國 威 士 忌 ( A m e r i c a n  W h i s k e y )裸 麥 威 士 忌 ( R y e  W h i s k e y )美 國 綜

合 威 士 忌 ( A m e r i c a n  B l e n d e d  W h i s k e y ) 。  

1 5 . ( 1 )  酒 精 含 量 在 多 少 以 上 的 飲 料 即 稱 之 為 酒 ？ 0 . 5 % 1 % 3 % 5 % 。

1 6 . ( 3 )  愛 爾 蘭 威 士 忌 ( I r i s h  W h i s k e y ) 的 蒸 餾 次 數 是 ？ 1 次 2 次 3 次

4 次 。  

1 7 . ( 2 )  蘇 格 蘭 威 士 忌 ( S c o t c h  W h i s k y ) 的 法 定 儲 存 年 限 最 少 是 ？ 2 年 3 年

 4 年 6 年 。  

1 8 . ( 4 )  依 據 波 本 威 士 忌 ( B o u r b o n  W h i s k e y ) 的 製 造 法 規 其 酒 精 含 量 ， 不 得 超

過 ？ 4 3 % 5 0 % 5 2 . 5 % 6 2 . 5 % 。  

1 9 . ( 3 )  下 列 那 一 種 干 邑 白 蘭 地 C o g n a c 標 示 的 年 份 ， 不 受 法 國 政 府 認 可 ？

V . S  V . S . O . P . F . B . O . P . X . O . 。  

2 0 . ( 4 )  下 列 那 一 種 酒 精 的 標 示 法 是 屬 於 美 式 鑑 定 法 ？ 4 3 ° G . L  4 3 ° A L C 

4 3 ° V O L  8 6 P r o o f 。  

2 1 . ( 1 )  野 莓 酒 ( S l o e  G i n ) 是 那 一 個 國 家 所 發 明 ？英 國法 國美 國義 大

利 。  

2 2 . ( 3 )  下 列 那 一 種 酒 不 屬 於 香 甜 酒 ( L i q u e u r ) ？覆 盆 子 ( F r a m b o i s e )野 莓

酒 ( S l o e  G i n )白 蘭 地 ( B r a n d y )紫 羅 蘭 ( P a r f a i t - A m o u r ) 。  

2 3 . ( 4 )  卡 魯 哇 咖 啡 ( K a h l u a ) 酒 是 以 那 一 種 蒸 餾 酒 再 製 而 成 ？琴 酒白 蘭 地

伏 特 加 酒蘭 姆 酒 。  

2 4 . ( 1 )  牙 買 加 的 咖 啡 酒 ( T i a  M a r i a ) 是 以 那 一 種 蒸 餾 酒 再 製 而 成 ？蘭 姆 酒

伏 特 加 酒白 蘭 地威 士 忌 。  

2 5 . ( 2 )  蜂 蜜 酒 ( D r a m b u i e ) 主 要 是 以 那 一 種 蒸 餾 酒 再 製 而 成 ？伏 特 加威 士

忌白 蘭 地蘭 姆 酒 。  

2 6 . ( 1 )  香 甜 酒 ( L i q u e u r ) 的 含 糖 量 不 得 低 於 ？ 2 . 5 % 5 % 1 0 % 1 2 . 5 %。

2 7 . ( 2 )  香 甜 酒 ( L i q u e u r ) 的 酒 精 含 量 最 低 不 得 低 於 1 4 % 1 6 % 1 8 %

2 0 % 。  

2 8 . ( 4 )  下 列 那 一 種 酒 是 以 葡 萄 酒 再 製 而 成 ？白 櫻 桃 酒 ( K i r s c h )柑 桔 酒

( C o i n t r e a u )夏 多 思 ( C h a r t r e u s e )多 寶 力 補 酒 ( D u b o n n e t ) 。  
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2 9 . ( 1 )  台 灣 菸 酒 生 產 的 紹 興 酒 是 屬 於 ？釀 造 酒蒸 餾 酒再 製 酒開 胃

酒 。  

3 0 . ( 3 )  有 酒 精 飲 料 稱 為 H a r d  D r i n k s ， 下 列 那 一 項 是 有 酒 精 飲 料 ？ V i r g i n  

M a r y  L e m o n  S q u a s h  B l o o d y  M a r y  S h i r l e y  T e m p l e 。  

3 1 . ( 1 )  雞 尾 酒 調 製 完 成 前 ，雞 尾 酒 杯 ( C o c k t a i l  G l a s s ) 要 冰 涼 ， 其 英 文 稱 為 ？

 C h i l l  a  G l a s s  I c e  a  G l a s s  F r o z e n  a  G l a s s  C o o l  a  G l a s s 。

3 2 . ( 4 )  S e l t z e r  W a t e r 是 一 種 碳 酸 水 ， 如 果 用 完 了 ， 由 下 列 何 種 可 代 替 ？

G i n g e r  A l e  7 - U p  T o n i c  W a t e r  C l u b  S o d a 。  

3 3 . ( 3 )  酒 吧 工 作 手 冊 是 酒 吧 工 作 人 員 的 書 面 作 業 指 導，其 英 文 稱 之 為 ？ B a r  

M e n u  R e q u i s i t i o n  F o r m  B a r  M a n u a l  I n v e n t o r y  S h e e t 。  

3 4 . ( 4 )  「 N e a t 」在 專 有 名 詞 的 慣 例 稱 一 杯 純 飲 的 酒，也 稱 為 ？ S t a n d a r d 

D r y  D r i n k  S h o t  D r i n k  S t r a i g h t  U p 。  

3 5 . ( 3 )  顧 客 點 一 杯 「 O n  T h e  R o c k s 」 又 說 再 附 給 一 杯 冰 水 ， 專 有 名 詞 稱 ？

G l a s s  O f  W a t e r  W a t e r  P l e a s e  W a t e r  B a c k  S e p a r a t e  G l a s s  O f  

W a t e r 。  

3 6 . ( 3 )  調 酒 配 料 中 的 專 有 名 詞 中 稱 「 O r g e a t 」 是 代 表苦 精豆 蔻 粉杏 仁

糖 漿肉 桂 粉 。  

3 7 . ( 2 )  在 酒 吧 的 專 有 名 詞 中 「 C a s h  B a r 」 是 指 ？酒 吧 內 設 有 收 帳 櫃 檯每

點 一 杯 付 一 杯 錢結 帳 時 要 付 現 不 得 簽 帳會 計 派 一 位 出 納 專 門 收 現

金 。  

3 8 . ( 4 )  當 一 位 顧 客 為 自 己 點 酒 同 時 說「 B a c k u p  D r i n k s 」，其 義 為 ？一 杯 雙

份濃 一 點淡 一 點一 杯 同 樣 的 二 杯 。  

3 9 . ( 4 )  根 據 飲 料 調 製 方 法 的 「 B u i l d  M e t h o d 」 ， 下 列 那 一 種 酒 最 符 合 ？

D a i q u i r i  S i n g a p o r e  S l i n g  M a r t i n i  P o u s s e s  C a f e 。  

4 0 . ( 1 )  專 有 名 詞 的 「 C a l l  O u t 」 是 解 釋 成 ？酒 吧 打 烊把 雞 尾 酒 外 送打

電 話 出 去雞 尾 酒 外 帶 。  

4 1 . ( 1 )  酒 吧 調 酒 常 用 的 糖 ， 以 下 是 那 一 種 最 方 便 ？糖 水 ( S i m p l e  S y r u p )

砂 糖 ( G r a n u l a t e d  S u g a r )蜜 糖 ( H o n e y )冰 糖 ( C a n d y  S u g a r ) 。  

4 2 . ( 2 )  酒 吧 檯 內 工 作 的 因 素 ， 酒 允 許 有 適 量 的 安 全 庫 存 量 ， 該 專 有 名 詞 為 ？

 S t o c k  B a r  S t o c k  S a f e  S t o c k  S e c u r i t y  S t o c k 。  

4 3 . ( 3 )  調 一 杯 雞 尾 酒 ， 內 含 有 雞 蛋 及 牛 奶 ， 應 以 何 種 方 法 調 製 最 恰 當 ？直

接 注 入 法 ( B u i l d i n g )攪 拌 法 ( S t i r r i n g )搖 盪 法 ( S h a k i n g )霜 凍 法

( F r o z e n ) 。  

4 4 . ( 2 )  酒 吧 專 業 術 語 中 F i l l  U p 中 文 之 意 為 ？不 加 冰加 滿一 半 份 量

不 加 客 人 指 示 之 酒 水 。  
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4 5 . ( 3 )  P o u r e r 中 文 之 意 為 ？杯 蓋開 酒 器酒 嘴濾 酒 器 。  

4 6 . ( 3 )  下 列 何 者 非 柑 橘 口 味 之 香 甜 酒 ？ C u r a c a o  G r a n d  M a r n i e r 

B a i l e y s  T r i p l e  S e c 。  

4 7 . ( 3 )  下 列 何 者 為 茴 香 口 味 之 香 甜 酒 ？ M a r a s c h i n o  P a r f a i t  A m o u r 

S a m b u c a  S o u t h e r n  C o m f o r t 。  

4 8 . ( 4 )  若 客 人 請 你 推 薦 一 杯 不 甜 的 雞 尾 酒 ， 下 列 何 者 適 合 ？ S i d e  C a r 

M a r g a r i t a  D a i q u i r i  G i b s o n 。  

4 9 . ( 1 )  下 列 何 者 非 使 用 直 接 注 入 法 ？ E g g  N o g  B l a c k  R u s s i a n 

A m e r i c a n o  B l o o d y  M a r y 。  

5 0 . ( 4 )  通 常 電 動 攪 拌 機 ( B l e n d e r ) 之 使 用 時 機 ， 下 列 何 者 為 非 ？有 水 果 類 之

塊 狀 材 料 需 攪 碎 時打 F r o z e n  C o c k t a i l 時同 種 雞 尾 酒 須 短 時 間 打

幾 十 人 份 時調 長 島 冰 茶 時 。  

5 1 . ( 4 )  1 個 J i g g e r 的 容 量，下 列 何 者 不 當 ？ 1 . 5 o z  4 5 c c  4 . 5 c l  4 0 m l。

5 2 . ( 2 )  新 加 坡 司 令 之 配 方 中 下 列 何 者 不 是 ？琴 酒柳 橙 汁檸 檬 汁櫻 桃

白 蘭 地 。  

5 3 . ( 4 )  下 列 何 者 不 能 調 成 F r o z e n  C o c k t a i l ？黛 克 利 ( D a i q u i r i )可 樂 達

( C o l a d a )瑪 格 麗 特 ( M a r g a r i t a )螺 絲 起 子 ( S c r e w  D r i v e r ) 。  

5 4 . ( 3 )  下 列 何 者 非 咖 啡 口 味 之 香 甜 酒 ？ K a h l u a  C r e m e  D e  C a f e 

S o u t h e r n  C o m f o r t  T i a - M a r i a 。  

5 5 . ( 4 )  W h i s k e y  S o u r 應 用 下 列 何 者 調 製 較 正 確 ？ D e w a r ' s  T e a c h e r ' s 

O l d  P a r r  W i l d  T r u k e y 。  

5 6 . ( 3 )  白 蘭 地 亞 歷 山 大 ( B r a n d y  A l e x a n d e r ) 以 何 種 香 甜 酒 調 製 ？香 草 酒

( G a l l i a n o )杏 仁 酒 ( A m a r e t t o )可 可 酒 ( C . D .  C a c a o )櫻 桃 白 蘭 地

( C h e r r y  B r a n d y ) 。  

5 7 . ( 4 )  下 列 何 者 是 有 酒 精 飲 料 ？純 真 可 樂 達 ( V i r g i n  P i n a  C o l a d a )雪 莉

登 波 ( S h i r l e y  T e m p l e )純 真 瑪 莉 ( V i r g i n  M a r y )龍 舌 蘭 日 出

( T e q u i l a  S u n r i s e ) 。  

5 8 . ( 3 )  下 列 何 者 以 搖 盪 法 調 製 雞 尾 酒 ？ G i n  T o n i c  C a m p a r i  S o d a 

W h i s k e y  S o u r  B & B 。  

5 9 . ( 1 )  以 下 哪 一 種 雞 尾 酒 通 常 是 用 攪 拌 法 ( S t i r r i n g ) 製 作 ？曼 哈 頓

( M a n h a t t a n )瑪 格 麗 特 ( M a r g a r i t a )紐 約 ( N e w  Y o r k )紅 粉 佳 人

( P i n k  L a d y ) 。  

6 0 . ( 1 )  以 下 哪 一 種 材 料 在 製 作 雞 尾 酒 時 不 可 放 入 雪 克 杯 中 搖 盪 ？含 碳 酸 氣

飲 料新 鮮 果 汁雞 蛋牛 奶 。  

6 1 . ( 1 )  馬 丁 尼 ( D r y  M a r t i n i ) 通 常 是 歸 在 何 時 飲 用 ？飯 前飯 後飯 中不
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限 制 。  

6 2 . ( 2 )  通 常 用 搖 盪 法 製 做 雞 尾 酒 時 使 用 的 器 皿 為 ？調 酒 匙 ( B a r  S p o o n )

雪 克 杯 ( S h a k e r )刻 度 調 酒 杯 ( M i x i n g  G l a s s )調 酒 棒 ( S t i r r e r ) 。  

6 3 . ( 3 )  彩 虹 雞 尾 酒 的 分 層 比 重 原 理 是 因 為色 素 與 酒 精色 素 與 糖糖 與 酒

精色 素 與 水 。  

6 4 . ( 3 )  以 下 哪 一 種 酒 是 屬 於 蒸 餾 酒 ？葡 萄 酒啤 酒伏 特 加雪 莉 酒 。  

6 5 . ( 4 )  以 下 哪 一 種 酒 的 原 料 是 葡 萄 ？威 士 忌啤 酒蘭 姆 酒白 蘭 地 。  

6 6 . ( 4 )  以 下 哪 一 種 酒 是 墨 西 哥 的 特 產 ？威 士 忌白 蘭 地琴 酒龍 舌 蘭

酒 。  

6 7 . ( 4 )  以 下 哪 一 道 雞 尾 酒 配 方 有 用 到 檸 檬 汁 ？馬 丁 尼 ( M a r t i n i )曼 哈 頓

( M a n h a t t a n )亞 歷 山 大 ( A l e x a n d e r )新 加 坡 司 令 ( S i n g a p o r e  

S l i n g ) 。  

6 8 . ( 4 )  以 下 哪 一 種 酒 的 原 料 有 用 到 玉 米 ？白 蘭 地蘭 姆 酒雪 莉 酒波 本

威 士 忌 。  

6 9 . ( 1 )  以 下 哪 一 道 雞 尾 酒 配 方 中 有 用 到 白 蘭 地 ？亞 歷 山 大 ( A l e x a n d e r )

曼 哈 頓 ( M a n h a t t a n )蚱 蜢 ( G r a s s h o p p e r )愛 爾 蘭 咖 啡 ( I r i s h  

C o f f e e ) 。  

7 0 . ( 3 )  以 下 哪 一 種 酒 是 釀 造 酒 ？威 士 忌蘭 姆 酒啤 酒伏 特 加 。  

7 1 . ( 3 )  威 士 忌 剛 蒸 餾 出 來 是 無 色 的 ， 它 的 顏 色 的 由 來 是 因 為 經 過陶 甕玻

璃 瓶橡 木 桶鋼 桶  的 陳 年 。  

7 2 . ( 2 )  以 下 哪 一 種 酒 是 屬 於 薄 荷 口 味 的 香 甜 酒 ？ G r a n d  M a r n i e r  C r e m e  

D e  M e n t h e  S o u t h e r n  C o m f o r t  C r e m e  D e  C a c a o 。  

7 3 . ( 2 )  威 士 忌 可 樂 ( W h i s k e y  C o k e ) 是 使 用 下 列 那 一 種 杯 子 盛 裝 ？馬 丁 尼 杯

高 飛 球 杯甜 酒 杯白 蘭 地 杯 。  

7 4 . ( 3 )  加 冰 塊 飲 用 ( O n  T h e  R o c k s ) 的 飲 料 是 採 用 下 列 那 一 種 方 法 調 製 ？搖

盪 法 ( S h a k i n g )攪 拌 法 ( S t i r r i n g )直 接 注 入 法 ( B u i l d i n g )電 動 攪

拌 機 法 ( B l e n d i n g ) 。  

7 5 . ( 1 )  威 士 忌 酸 酒 ( W h i s k e y  S o u r ) 是 一 種 雞 尾 酒 ， 是 採 用 下 列 那 一 種 方 法 調

製 ？搖 盪 法 ( S h a k i n g )直 接 注 入 法 ( B u i l d i n g )電 動 攪 拌 機 法

( B l e n d i n g )攪 拌 法 ( S t i r r i n g ) 。  

7 6 . ( 2 )  高 飛 球 杯 飲 料 ( H i g h  B a l l ) 是 採 用 下 列 那 一 種 調 酒 方 法搖 盪 法

( S h a k i n g )直 接 注 入 法 ( B u i l d i n g )電 動 攪 拌 機 法 ( B l e n d i n g )攪 拌

法 ( S t i r r i n g ) 。  

7 7 . ( 3 )  下 列 何 者 不 是 調 雞 尾 酒 常 用 的 基 酒 ？威 士 忌白 蘭 地咖 啡 酒琴

酒 。  
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7 8 . ( 4 )  下 列 何 者 不 是 調 雞 尾 酒 常 用 的 基 酒 ？伏 特 加特 吉 拉蘭 姆 酒蛋

黃 酒 。  

7 9 . ( 2 )  曼 哈 頓 ( M a n h a t t a n ) 一 種 雞 尾 酒，其 基 酒 是 ？琴 酒威 士 忌白 蘭 地

伏 特 加 。  

8 0 . ( 1 )  馬 丁 尼 ( M a r t i n i ) 是 一 種 雞 尾 酒 ， 其 基 酒 是 ？琴 酒威 士 忌白 蘭 地

伏 特 加 。  

8 1 . ( 2 )  C a l v a d o s 指 的 是 ？葡 萄 渣 的 白 蘭 地蘋 果 白 蘭 地櫻 桃 白 蘭 地草

莓 白 蘭 地 。  

8 2 . ( 1 )  M a r c 指 的 是 ？葡 萄 渣 的 白 蘭 地蘋 果 白 蘭 地櫻 桃 白 蘭 地草 莓

白 蘭 地 。  

8 3 . ( 3 )  黑 色 俄 羅 斯 ( B l a c k  R u s s i a n ) 一 種 雞 尾 酒 ， 其 基 酒 是 ？琴 酒蘭 姆 酒

伏 特 加威 士 忌 。  

8 4 . ( 2 )  聖 誕 節 飲 用 的 蛋 酒 ( E g g  N o g ) 是 一 種 雞 尾 酒，其 基 酒 是 ？琴 酒白 蘭

地伏 特 加威 士 忌 。  

8 5 . ( 1 )  吉 普 生 ( G i b s o n ) 是 一 種 雞 尾 酒 ， 其 基 酒 是 ？琴 酒白 蘭 地伏 特 加

威 士 忌 。  

8 6 . ( 2 )  一 般 馬 丁 尼 ( M a r t i n i ) 是 採 用 下 列 何 者 裝 飾 物 ？櫻 桃紅 心 橄 欖小

洋 蔥 珠柳 丁 片 。  

8 7 . ( 4 )  下 列 那 一 種 雞 尾 酒 是 採 用 飄 浮 法 ？鹹 狗琴 奎 寧馬 丁 尼天 使 之

吻 。  

8 8 . ( 3 )  下 列 何 者 不 屬 於 柑 橙 酒 ？ T r i p l e  S e c  G r a n d  M a r n i e r  F r a i s e

 C o i n t r e a u 。  

8 9 . ( 1 )  P o i r e  W i l l a m s 是 屬 於 下 列 那 一 種 香 甜 酒 ？梨 子桃 子蘋 果草

莓 。  

9 0 . ( 1 )  在 白 蘭 地 的 標 籤 上 所 標 示 的「 F i n e  C h a m p a g n e 」是 指 ？大 香 檳 區 的

葡 萄 含 量 在 一 半 以 上小 香 檳 區 的 葡 萄 含 量 在 一 半 以 上大 小 香 檳 區

各 佔 一 半全 部 採 用 小 香 檳 區 的 葡 萄 。  

9 1 . ( 2 )  混 合 酒 ( M i x e d  D r i n k s ) 也 可 稱 為 何 種 飲 料 S o f t  D r i n k s  H i g h b a l l  

D r i n k s  C o l d  D r i n k s  S w e e t  D r i n k s 。  

9 2 . ( 4 )  每 一 瓶 酒 的 容 量 如 以 美 國 方 式 計 算 有 多 少 盎 司 ( O u n c e ) 2 2 盎 司

2 2 . 3 盎 司 2 5 盎 司 2 5 . 6 盎 司 。  

9 3 . ( 3 )  調 製 一 杯 白 蘭 地 亞 歷 山 大 ( B r a n d y  A l e x a n d e r ) 雞 尾 酒 其 調 配 法 是 採 用

 B u i l d i n g  S t i r r i n g  S h a k i n g  B l e n d i n g 。  

9 4 . ( 2 )  一 般 蒸 餾 酒 酒 精 度 是 3 0 ° ～ 3 5 ° 3 7 ° ～ 4 3 ° 4 5 ° ～ 5 5 ° 6 0 ° ～ 9 5 ° 。
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9 5 . ( 1 )  英 國 S c o t c h  W h i s k y 的 酒 齡 如 是 3 年 是 屬 何 種 等 級 的 W h i s k y 標 準

品中 級 品高 級 品特 級 品 。  

9 6 . ( 1 )  波 本 ( B o u r b o n  W h i s k e y ) 是 屬 於 那 一 國 的 W h i s k e y 美 國加 拿 大

義 大 利英 國 。  

9 7 . ( 4 )  琴 ( G i n ) 酒 有 一 種 清 爽 清 香 的 味 道 是 添 加 何 種 香 料茴 香香 草薄

荷杜 松 子 。  

9 8 . ( 4 )  採 用 龍 舌 蘭 ( A g a v e ) 做 主 要 原 料 的 是 何 種 蒸 餾 酒 V o d k a  R u m 

W h i s k e y  T e q u i l a 。  

9 9 . ( 4 )  L i q u e u r 香 甜 酒 的 標 籤 上 印 有 三 個 英 文 字 母 D . O . M . 是 何 種 香 甜 酒

G a l l i a n o  C a m p a r i  S a m b u c a  B e n e d i c t i n e 。  

1 0 0 . ( 3 )  雞 尾 酒 白 蘭 地 亞 歷 山 大 ( B r a n d y  A l e x a n d e r ) 調 配 好 後 它 的 裝 飾 品 是

柳 丁 皮檸 檬 皮豆 蔻 粉胡 椒 粉 。  

1 0 1 . ( 1 )  B a r  B r a n d y 和 H o u s e  B r a n d y 在 酒 吧 裡 是 何 種 等 級 的 白 蘭 地 酒平 價

品中 級 品高 級 品特 級 品 。  

1 0 2 . ( 4 )  咖 啡 豆 是 那 一 個 國 家 的 人 所 發 現依 索 匹 亞 人美 國 人法 國 人阿

拉 伯 人 。  

1 0 3 . ( 3 )  下 列 那 一 個 國 家 不 生 產 咖 啡 豆台 灣美 國日 本印 尼 。  

1 0 4 . ( 1 )  咖 啡 豆 中 的 成 份 ， 含 有 毒 性 ， 少 量 對 身 體 有 益 ， 多 量 對 身 體 有 害 的 是

咖 啡 因單 寧 酸脂 肪 酸礦 物 質 。  

1 0 5 . ( 3 )  下 列 那 一 種 的 咖 啡 豆 特 性 最 酸藍 山曼 特 寧摩 卡巴 西 。  

1 0 6 . ( 2 )  下 列 那 一 種 的 咖 啡 豆 特 性 最 苦哥 倫 比 亞曼 特 寧巴 西藍 山 。  

1 0 7 . ( 1 )  製 作 加 味 咖 啡 ， 如 草 莓 咖 啡 、 香 草 咖 啡 等 ， 都 以 那 一 種 品 種 的 咖 啡 豆

製 作阿 拉 比 加 種羅 姆 斯 打 種爪 哇 種利 比 利 亞 種 。  

1 0 8 . ( 3 )  調 酒 或 製 作 飲 料 時 ， 加 入 蛋 白 主 要 目 的 是色 澤 較 好 看增 加 份 量

使 其 產 生 泡 沫節 省 材 料 。  

1 0 9 . ( 2 )  含 有 鮮 奶 的 飲 料 ， 會 發 生 凝 結 現 象 是 因 為 加 入 了 含 有 什 麼 成 份 的 食 品

糖 份酸 性苦 味脂 肪 。  

1 1 0 . ( 4 )  第 一 個 生 產 咖 啡 酒 的 國 家 是墨 西 哥巴 西哥 倫 比 亞牙 買 加 。  

1 1 1 . ( 1 )  義 式 咖 啡 ( E s p r e s s o ) 表 層 中 央 ， 若 有 白 色 圓 圈 形 狀 ， 表 示 咖 啡 中 的 咖

啡 因 和 苦 味 油 脂太 多太 少恰 到 好 處完 全 沒 有 。  

1 1 2 . ( 2 )  製 作 那 種 的 咖 啡 都 會 使 用 到 烤 架 ？皇 家 咖 啡愛 爾 蘭 咖 啡維 也 納

咖 啡哥 佈 基 諾 咖 啡 。  

1 1 3 . ( 3 )  下 列 那 一 種 咖 啡 調 製 時 會 加 入 少 許 的 檸 檬 皮美 國 式英 國 式義 大

利 式巴 西 式 。  
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1 1 4 . ( 3 )  購 買 回 來 的 咖 啡 豆 ， 密 封 的 咖 啡 袋 隔 天 有 澎 漲 的 情 形 ， 是 因 為 咖 啡 豆

釋 出 的 二 氧 化 碳 所 造 成 ， 這 表 示 豆 子不 新 鮮受 潮很 新 鮮過 期

不 可 食 用 。  

1 1 5 . ( 4 )  操 作 義 式 咖 啡 機 的 奶 泡 時 ， 若 有 像 噴 射 機 轟 隆 的 聲 音 是 表 示水 溫 太

高水 溫 太 低蒸 氣 管 離 杯 底 太 高蒸 氣 管 離 杯 底 太 近 。  

1 1 6 . ( 3 )  鮮 度 不 佳 的 咖 啡 豆 ， 沖 調 之 後 會 帶 有苦 味澀 味酸 味甘 味 。  

1 1 7 . ( 3 )  高 酸 性 飲 料 不 能 置 於紙 製 容 器陶 瓷 容 器銅 製 容 器玻 璃 容 器 。

1 1 8 . ( 2 )  下 列 那 一 種 茶 的 單 寧 酸 含 量 最 高 ？白 毫 烏 龍碧 螺 春普 洱 茶鐵

觀 音 。  

1 1 9 . ( 4 )  下 列 那 一 種 茶 的 維 生 素 Ｃ 含 量 最 多 ？茉 莉 花 茶桂 花 茶菊 花 茶

龍 井 綠 茶 。  

1 2 0 . ( 2 )  必 須 使 用 較 高 水 溫 的 是 那 一 種 茶 ？綠 茶鐵 觀 音紅 茶白 毫 烏

龍 。  

 

 

1 5 0 0 0 調 酒  丙 級  工 作 項 目 0 4 ： 善 後 作 業  

 

1 . ( 1 )  飲 料 成 本 是 屬 於 ：變 動 成 本半 變 動 成 本固 定 成 本視 情 況 而 定 。

2 . ( 1 )  飲 料 的 售 價 減 飲 料 的 成 本 等 於 ：毛 利淨 利單 位 成 本總 利 潤 。  

3 . ( 2 )  有 關 成 本 控 制 概 念，下 列 何 者 敘 述 錯 誤 ？隨 時 關 掉 不 用 的 電 燈為 節

省 能 源，營 業 時 少 開 幾 盞 燈能 遵 守 每 次 調 酒 都 能 使 用 量 酒 器 的 規 定

調 酒 時 ， 能 照 公 司 規 定 的 配 方 做 。  

4 . ( 2 )  有 關 酒 單 之 敘 述 ， 下 列 何 者 錯 誤 ？它 是 一 種 促 銷 工 具 W i n e  l i s t ＝

C o c k t a i l  l i s t 酒 單 上 之 價 格 不 可 塗 塗 改 改，以 免 影 響 瞻 觀客 房 專 用

飲 料 單 亦 是 酒 單 的 一 種 。  

5 . ( 3 )  下 列 何 者 不 是 盤 存 的 目 的 ？防 止 失 竊確 定 存 貨 出 入 的 流 動 率了

解 常 客 的 名 字查 明 銷 售 流 量 不 高 的 酒 類 以 便 處 理 。  

6 . ( 1 )  酒 類 之 儲 存 應：分 類 分 開 且 採 用 不 同 溫 度 貯 存全 部 一 起 貯 存採 用

同 一 溫 度視 營 業 情 況 而 定 。  

7 . ( 4 )  每 月 酒 類 盤 存 作 業 應 由：會 計 室 人 員 執 行外 場 經 理 執 行酒 吧 人 員

執 行會 計 人 員 會 同 酒 吧 人 員 執 行 。  

8 . ( 3 )  下 列 何 者 不 屬 於 酒 窖 記 錄 的 東 西：櫃 櫥 卡酒 窖 進 貨 簿人 員 出 勤 記

錄 簿酒 類 存 貨 清 單 。  

9 . ( 4 )  標 準 的 調 酒 配 方 ， 下 列 何 者 不 包 括 ？杯 子份 量裝 飾 物人 員 。  
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1 0 . ( 1 )  酒 吧 的 營 運 成 本 控 制 應 始 於採 購驗 收貯 存銷 售 。  

1 1 . ( 2 )  酒 窖 記 錄 中 的 損 耗 記 錄 表， 損 耗 指 的 是：瓶 子 破 裂飲 料 變 質客 人

跑 單員 工 偷 喝 飲 料 。  

1 2 . ( 3 )  下 列 裝 飾 物 中 ， 何 者 不 屬 於 G a r n i s h e s ：櫻 桃小 洋 蔥牙 籤檸 檬

塊 。  

1 3 . ( 2 )  一 瓶 7 5 0 c c 的 威 士 忌，成 本 1 0 0 0 元 如 毛 利 五 成，請 問 每 杯 ( 1 o z ) 的 售 價

是 多 少 ？ 6 0 元 8 0 元 1 0 0 元 1 2 0 元 。  

1 4 . ( 1 )  酒 吧 人 員 以 那 種 方 式 處 理 每 日 電 氣 設 備 的 清 潔 保 養 工 作 最 恰 當按 照

清 潔 保 養 表 進 行請 工 程 技 術 人 員 幫 忙找 清 潔 工 處 理請 原 供 應 商

處 理 。  

1 5 . ( 4 )  瓶 裝 檸 檬 汁、萊 姆 汁、紅 石 榴 糖 漿 等 打 烊 時 沒 用 完 應 存 放 於冷 凍 於 冰

箱存 放 於 製 冰 機 內放 回 倉 庫 內 儲 存蓋 上 蓋 子 存 放 於 快 速 架 上 。  

1 6 . ( 3 )  製 冰 機 如 沒 按 時 清 潔 保 養，製 造 出 來 的 冰 塊 形 狀 下 列 何 者 居 多無 法 製

成 塊 狀冰 塊 變 霧 白 色空 心 冰 塊冰 塊 龜 裂 。  

1 7 . ( 1 )  酒 吧 冷 藏 冰 箱 溫 度 應 設 定 在 華 氏 幾 度 4 0 ～ 4 5 度 3 2 ～ 3 6 度 2 5 ～

3 2 度 0 度 以 下 。  

1 8 . ( 1 )  單 杯 售 價 的 計 算 方 式 等 於整 瓶 酒 的 進 價 乘（ １ 加 毛 利 ）除 杯 數整 瓶

酒 的 進 價 除 杯 數 除 售 價售 價 減（ 成 本 加 費 用 ）整 瓶 酒 的 進 價 除 以 杯

數 。  

1 9 . ( 3 )  吧 檯 補 充 酒 （ 領 貨 ） 的 最 佳 時 段早 上下 午上 班 前下 班 後 。  

2 0 . ( 4 )  下 列 的 文 件，何 者 是 每 一 位 調 酒 員 都 要 先 熟 記 的酒 吧 營 運 記 錄 報 告

成 本 控 制 表營 業 日 報 表標 準 酒 譜 。  

2 1 . ( 1 )  濺 溢 軌 道 ( S p i l l  R a i l ) 是 調 酒 員 調 製 酒 的 地 方，它 多 久 清 潔 擦 拭 一 次每

次 使 用 均 擦 拭每 日 擦 拭 一 次每 月 擦 拭 一 次不 必 要 清 潔 擦 拭 。  

2 2 . ( 2 )  快 速 酒 架 ( S p e e d  R a c k ) 多 久 清 潔 擦 拭 一 次每 次 使 用 均 擦 拭每 日 擦

拭 一 次每 月 擦 拭 一 次不 必 要 清 潔 擦 拭 。  

2 3 . ( 1 )  以 下 何 者 通 常 不 屬 於 酒 單 上 陳 列 的 項 目 ？配 方價 目酒 名電 腦

序 號 。  

2 4 . ( 1 )  " F a n c y  D r i n k  S a l e s  R e p o r t " 報 表 的 計 算 基 礎 是各 種 類 型 的 單 杯 酒

各 種 不 同 的 整 箱 酒各 種 不 同 的 整 瓶 酒所 列 選 項 之 答 案 皆 可 。  

2 5 . ( 1 )  以 下 何 者 通 常 不 屬 於 打 烊 後 的 公 共 安 全 檢 查 工 作盤 存 酒 帳關 閉 電

燈關 閉 水 源關 冷 氣 。  

2 6 . ( 2 )  破 損 的 杯 皿 處 理 方 式 為直 接 丟 入 垃 圾 桶放 入 破 損 箱打 碎 丟 入 垃

圾 桶繼 續 使 用 。  
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2 7 . ( 2 )  營 業 績 效 接 近 目 標 成 本 略 為 高 出 正 常 成 本 時 應 促 銷 何 種 商 品高 成 本

低 利 潤 商 品低 成 本 高 利 潤 商 品低 成 本 低 利 潤 商 品促 銷 呆 滯 物 料 。

2 8 . ( 2 )  盤 點 酒 帳 多 用 目 測 法，請 問 一 瓶 酒 大 約 分 成 幾 等 分 5 分 1 0 分 1 2

分 1 5 分 。  

2 9 . ( 3 )  安 全 庫 存 的 設 定 依 據 是座 位 使 用 周 轉 率營 業 面 積 使 用 率物 料 使

用 周 轉 率銷 售 營 業 額 。  

3 0 . ( 3 )  請 問 下 列 何 者 不 會 直 接 影 響 營 業 成 本銷 售 商 品 結 構銷 售 營 業 額

營 業 目 標 額破 損 率 。  

3 1 . ( 3 )  成 本 率 的 計 算 公 式 為售 價 ÷ 成 本售 價 × 成 本成 本 ÷ 售 價成 本 ＋

售 價 。  

3 2 . ( 4 )  營 業 額 的 計 算 基 礎 是 以 下 列 何 種 單 據 為 憑 據單 杯 銷 售 報 表內 部 轉

帳 單盤 存 表點 菜 （ 酒 ） 單 。  

3 3 . ( 4 )  以 下 哪 一 種 報 表 不 屬 於 銷 售 報 表點 菜（ 酒 ）單單 杯 銷 售 報 表盤 存

表破 損 單 。  

3 4 . ( 2 )  以 國 內 的 作 業，酒 吧 的 現 金 結 帳 作 業 是 何 人 負 責調 酒 員出 納服 務

員領 班 。  

3 5 . ( 1 )  酒 吧 打 烊 前 的 飲 料 盤 點 工 作 是 由 何 人 負 責調 酒 員出 納酒 吧 服 務

員酒 吧 領 班 。  

3 6 . ( 3 )  玻 璃 杯 洗 杯 機 應 維 持 衛 生 、 清 潔 ， 每 天 必 須 清 理 一 次 ， 清 理 時 間 是營

業 前營 業 中營 業 後不 定 時 。  

3 7 . ( 4 )  裝 飾 物 於 打 烊 後 剩 餘 未 用 完 的，下 列 那 些 應 存 放 冰 箱吸 管調 酒 棒

鋼 管水 果 。  

3 8 . ( 3 )  下 列 那 些 調 味 品 使 用 後，必 須 放 置 冰 箱 保 存豆 蔻 粉胡 椒 粉奶 水

苦 精 。  

3 9 . ( 1 )  雞 尾 酒 的 調 配 成 本 應 如 何 控 制按 標 準 配 方 調 製定 價 調 配依 經 理

指 示 調 配依 自 己 方 式 調 配 。  

4 0 . ( 2 )  每 天 打 烊 後，清 理 清 潔 用 具、杯 皿 和 器 具 後 如 何 處 理 ？等 待 下 一 班 處

理歸 位清 洗 後 放 置 托 盤 即 可晾 乾 即 可 。  

4 1 . ( 4 )  控 制 酒 類、飲 料 的 成 本 之 因 素，下 列 何 者 不 直 接 影 響價 格 標 準 化建

立 標 準 配 方杯 類 大 小 容 量 標 準 化服 務 流 程 標 準 化 。  

4 2 . ( 3 )  一 般 於 飯 店 酒 吧 之 酒 水 轉 帳 到 別 的 單 位，通 常 開 立 內 部 轉 帳 單 其 英 文 為

 F o o d  S t o r e  R e q u i s i t i o n  F o r m  I n t e r n a l  F o r m  I n t e r n a l  T r a n s f e r  

F o r m  H o u s e  U s e  S l i p 。  

4 3 . ( 4 )  假 設 某 酒 吧 一 瓶 X O 可 賣 2 1 杯 ， 請 問 ： 此 吧 在 營 業 前 “ 結 存 ＂ 為 二 瓶

二 杯 ， 在 營 業 時 領 入 一 瓶 ， 內 部 轉 出 一 瓶 三 杯 ， 於 打 烊 前 又 售 出 一 瓶 六
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杯，請 問 今 日 帳 上 之 “ 結 存 ＂ 為 幾 瓶 幾 杯一 瓶 又 1 5 杯一 瓶 又 1 4 杯

 1 5 杯 1 4 杯 。  

4 4 . ( 4 )  通 常 於 飯 店 之 酒 吧 酒 水 量 不 足 時 會 填 寫 “ 飲 料 倉 庫 領 料 單 ＂ 領 貨，其 英

文 為 P e t t y  C a s h  V o u c h e r  F o r m  T r o u b l e  R e p o r t  F o o d  S t o r e  

R e q u i s i t i o n  F o r m  B e v e r a g e S t o r e  R e q u i s i t i o n  F o r m 。  

4 5 . ( 4 )  於 酒 吧 ， 剩 餘 之 “ 罐 裝 產 品 ＂ ， 未 使 用 完 時 ， 得 妥 善 處 理 後 置 於 冰 箱 ，

下 列 何 者 不 適 合 隔 日 再 使 用櫻 桃罐 頭 果 汁椰 奶罐 裝 汽 水 。  

4 6 . ( 1 )  電 動 攪 拌 機 ( B l e n d e r ) 之 使 用 時 應 注 意 事 項 ， 下 列 何 者 為 非儘 量 使 用

大 一 點 的 冰 塊不 要 將 有 核 之 水 果 丟 入使 用 前 後 皆 應 清 洗，且 要 定 期

保 養不 可 加 入 有 氣 之 飲 料 。  

4 7 . ( 3 )  一 般 於 飯 店 、 酒 吧 ， 由 於 咖 啡 使 用 量 大 ， 皆 會 使 用 咖 啡 機 來 煮 咖 啡 ， 有

關 咖 啡 機 之 保 養 、 使 用 常 識 下 列 何 者 為 非 ？一 般 開 機 後 暫 時 無 法 使

用，待 “ 熱 機 ＂ 後 即 可 使 用咖 啡 豆 渣 盒 滿 時 要 取 出 清 洗咖 啡 機 故 障

時 可 請 調 酒 員 自 行 拆 卸 、 修 理咖 啡 機 須 每 日 清 洗 保 養 。  

4 8 . ( 4 )  於 營 業 結 束 盤 存 酒 水，酒 帳 上 之 存 量 與 現 場 實 際 存 量 有 異 時，應 再 仔 細

檢 查，下 列 何 者 錯 誤重 新 計 算 帳 上 及 現 場 之 實 際 存 量，看 是 否 有 計 算

錯 誤檢 查 是 否 有 漏 開 單 或 重 複 開 單檢 查 是 否 有 酒 水 轉 入 或 轉 出 之

情 形詢 問 服 務 人 員 是 否 有 偷 喝 酒 。  

4 9 . ( 4 )  降 低 破 損 是 大 家 的 責 任，下 列 何 者 非 減 少 破 損 應 注 意 的 事 項以 正 確 方

式 拿 托 盤保 持 地 面 乾 燥若 桌 面 杯 類 太 多，可 分 兩 次 收 拾儘 量 不 去

使 用 生 財 器 皿 。  

5 0 . ( 4 )  皇 家 咖 啡 ( C a f e  R o y a l ) 加 入 的 烈 酒 下 列 何 者 正 確 ？琴 酒伏 特 加威

士 忌白 蘭 地 。  

5 1 . ( 4 )  一 般 清 洗 酒 杯 的 毛 刷 洗 杯 機，安 置 在 何 處 ？冰 箱 上製 冰 機 上工 作

檯 上水 槽 內 。  

5 2 . ( 2 )  下 列 那 一 項 不 是 酒 吧 之 消 耗 品 ？杯 墊 ( C o a s t e r )冰 夾 ( I c e  T o n g )

吸 管 ( S t r a w )調 酒 棒 ( S t i r r e r ) 。  

5 3 . ( 3 )  葡 萄 酒 是 由 下 列 那 一 種 原 料 釀 造 而 成 ？小 麥大 麥葡 萄玉 米 。  

5 4 . ( 1 )  T a b l e  W i n e 指 的 是佐 餐 酒汽 泡 酒烈 酒香 檳 酒 。  

5 5 . ( 3 )  1 瓶 Q u a r t 酒，可 以 倒 幾 盎 斯 ？ 1 2 . 7 o z  2 5 . 6 o z  3 2 o z  3 3 . 8 o z。

5 6 . ( 1 )  下 列 何 者 不 屬 於 蒸 餾 酒 ？葡 萄 酒威 士 忌白 蘭 地伏 特 加 。  

5 7 . ( 4 )  下 列 何 者 不 屬 於 釀 造 酒 ？啤 酒黃 酒花 雕 酒米 酒 。  

5 8 . ( 3 )  對 人 類 健 康 有 益 ， 經 濟 又 實 惠 的 飲 料 是茶果 汁水咖 啡 。  

5 9 . ( 3 )  下 列 那 一 種 茶 的 醱 酵 程 度 最 高鐵 觀 音凍 頂 烏 龍 茶白 毫 烏 龍包

種 茶 。  
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6 0 . ( 3 )  冰 箱 冷 藏 應 在 何 溫 度 以 下 1 8 ℃ 1 2 ℃ 4 ℃ 0 ℃ 。  

 

 

1 5 0 0 0 調 酒  丙 級  工 作 項 目 0 5 ： 職 業 道 德  

 

1 . ( 4 )  如 果 你 要 請 外 國 客 人 買 單 之 說 法，下 列 何 者 正 確 C o u l d  Y o u  G i v e  M e  

M o n e y ? C o u l d  I  H a v e  Y o u r  M o n e y ? S e r v i c e  I s  I n c l u d e d  C o u l d  

Y o u  S e t t l e  U p ? 。  

2 . ( 1 )  如 果 你 要 請 外 國 客 人 簽 字 應 如 何 講 ， 才 正 確 C o u l d  I  H a v e  Y o u r  

S i g n a t u r e ？ H e r e  I s  Y o u r  C h a n g e ？ W h a t  I s  Y o u r  N a m e ？ M a y  

I  S i g n  I t ？ 。  

3 . ( 3 )  如 果 要 請 客 人 用 “ 正 楷 ＂ 簽 名 ， 其 “ 正 楷 ＂ 之 英 文 為 F i r s t  N a m e 

F a m i l y  N a m e  B l a c k  L e t t e r  S i g n  P l e a s e 。  

4 . ( 3 )  有 關 於 酒 吧 之 服 務，下 列 敘 述 何 者 錯 誤 ？客 人 光 臨， 要 面 帶 微 笑 並 向

客 人 問 好客 人 起 身 離 去 ， 注 意 是 否 遺 失 物 品離 打 烊 時 間 還 有 十 分

鐘 ， 可 以 將 酒 吧 現 場 之 燈 光 打 到 最 亮 ， 音 樂 關 掉 ， 以 提 醒 客 人 該 走 了

隨 時 注 意 桌 面 及 客 人 需 求 ， 看 是 否 須 換 煙 灰 缸 或 續 杯 … 等 。  

5 . ( 3 )  有 關 個 人 服 裝 儀 容 下 列 敘 述 何 者 正 確指 甲 可 留 長，以 方 便 工 作口 紅

可 畫 各 種 奇 怪 的 顏 色制 服 首 要 整 齊 、 清 潔鬍 鬚 可 留 長 才 性 格 。  

6 . ( 4 )  於 飯 店 酒 吧 ， 服 務 人 員 要 為 三 位 同 桌 之 外 國 人（ 房 客 ）買 單 時 ， 應 注 意

的 事 項， 下 列 何 者 錯 誤 ？應 問 是 否 分 開 買 或 一 起 買應 問 是 刷 卡、 付

現 或 入 房 客 帳檢 查 帳 單 是 否 正 確刷 卡 後 不 用 核 對 客 人 的 簽 字 。  

7 . ( 1 )  於 晚 上 外 國 客 人 喝 完 酒 要 離 開 酒 吧 時 ， 下 列 何 者 說 法 錯 誤 H a v e  A  

S e a t  T h e r e  H a v e  A  N i c e  E v e n i n g  W e  H o p e  T o  S e e  Y o u  A g a i n

 T h a n k  Y o u .  G o o d  B y e 。  

8 . ( 2 )  通 常 至 酒 吧 喝 酒 之 基 本 禮 儀，下 列 何 者 正 確為 節 省 花 費，可 自 行 攜 帶

飲 料 進 入 酒 吧 飲 用依 自 己 的 酒 量， 適 量 飲 酒可 在 酒 吧 吃 檳 榔，檳 榔

汁 吐 在 煙 灰 缸 即 可可 在 酒 吧 大 聲 划 拳 、 嘻 鬧 。  

9 . ( 2 )  “ 餐 飲 業 ＂ 是 屬 於 那 一 種 行 業製 造 業服 務 業慈 善 事 業半 製 造

業 。  

1 0 . ( 4 )  下 列 何 者 不 是 健 全 的 服 務 心 態 ？工 作 有 榮 譽 感隨 時 有 熱 忱 及 愉 快

的 心 情工 作 藝 術 化以 金 錢 目 標 為 唯 一 激 勵 。  

1 1 . ( 3 )  當 工 作 場 所 的 機 器 設 備 有 故 障 情 形 發 生 時，工 作 人 員 正 確 處 理 態 度 是

裝 作 沒 事馬 上 逃 離 現 場，當 做 不 知 道主 動 通 知 維 修 單 位 及 該 單 位 主

管停 止 工 作 。  
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1 2 . ( 4 )  下 列 行 為 何 者 是 餐 飲 服 務 人 員 應 有 的 品 德 與 修 養 ？代 人 打 卡對 同

人 斥 吼有 蒜 味微 笑 待 客 。  

1 3 . ( 1 )  國 際 通 用 語 言 是 調 酒 員 必 備 的 條 件，現 今 是 那 一 種 語 言 為 主英 文西

班 牙 文法 文日 文 。  

1 4 . ( 4 )  以 下 何 者 不 是 顧 客 光 臨 酒 吧 的 期 望可 口 安 全 的 飲 料清 潔 舒 適 的 環

境令 人 愉 悅 的 服 務剝 削 式 的 高 售 價 。  

1 5 . ( 4 )  如 果 你 發 現 酒 有 問 題，無 法 確 認 該 酒 是 否 真 假，應 送 到 何 處 檢 定原 進

口 酒 商衛 生 署消 基 會酒 類 試 驗 所 。  

1 6 . ( 4 )  道 路 交 通 管 理 處 罰 條 例 第 3 5 條 “ 酒 醉 駕 車 ＂ 者 處 新 台 幣 3 0 0 元 ～

6 0 0 元 9 0 0 元 ～ 1 8 0 0 元 3 0 0 0 元 ～ 6 0 0 0 元 1 5 0 0 0 元 ～ 6 0 0 0 0 元。

1 7 . ( 3 )  酒 後 駕 車 的 酒 精 含 量 測 試，吐 氣 所 含 酒 精 成 份 超 過 每 公 升 幾 毫 克 以 上 者

要 處 罰 0 . 0 2 5  0 . 0 5  0 . 2 5  2 . 5 。  

1 8 . ( 2 )  團 結 合 作 ， 真 誠 服 務 ， 熱 愛 工 作 ， 這 是 服 務 人 員 何 種 基 本 認 知 ？忠 孝

道 德仁 愛技 術 。  

1 9 . ( 3 )  酒 吧 調 酒 員 的 工 作 表 現 讓 顧 客 最 無 法 忍 受 的 是 什 麼酒 量 太 少調 錯

雞 尾 酒服 務 態 度 不 好個 人 衛 生 不 好 。  

2 0 . ( 4 )  酒 吧 的 服 務 很 特 別，因 此 調 酒 員 必 須 遵 守 道 德 規 範，除 個 人 忠 於 職 守 外

還 必 須 強 調人 際 關 係業 務 規 範企 業 規 範廉 潔 和 誠 實 。  

2 1 . ( 2 )  調 酒 員 ( B a r t e n d e r ) 在 何 種 狀 態 下 可 以 拒 絕 供 酒 服 務客 人 講 話 太 大 聲

客 人 已 有 醉 意客 人 年 齡 太 高客 人 尚 未 結 帳 。  

2 2 . ( 2 )  吧 檯 工 作 人 員 對 裝 飾 物 之 補 充，應 如 何 處 理不 一 定 檢 查應 每 天 檢 查

不 必 要 檢 查聽 上 級 指 示 處 理 。  

2 3 . ( 3 )  修 飾 並 打 理 個 人 儀 容，對 調 酒 員 而 言 是浪 費 時 間可 做 可 不 做 的 事 情

必 要 的 職 責不 必 要 的 工 作 。  

2 4 . ( 1 )  職 業 道 德 最 重 要 的 是敬 業 精 神溝 通 協 調滿 足 員 工 需 要供 應 美

酒 咖 啡 。  

2 5 . ( 2 )  如 有 研 發 新 的 調 酒 配 方 頗 受 歡 迎，而 調 酒 員 的 心 態 應藉 機 要 求 加 薪

能 以 餐 廳 或 吧 檯 提 昇 業 績 為 榮當 做 秘 方 ， 不 可 告 訴 別 人待 價 而 沽 。

2 6 . ( 4 )  下 列 何 者 不 是 位 優 秀 的 吧 檯 從 業 人 員 應 具 備 的 條 件 ？良 好 的 工 作 態

度溝 通 技 巧 熟 練重 視 職 業 道 德英 雄 主 義 。  

2 7 . ( 3 )  下 列 何 者 不 屬 於 服 務 業 的 特 性 ？工 作 時 間 長高 低 起 伏 的 需 求朝

九 晚 五 的 單 一 上 班 制生 產 與 消 費 不 可 分 離 。  

2 8 . ( 2 )  電 器 火 災 發 生 在 吧 檯 時，首 先 應 如 何 處 理 ？大 聲 呼 叫關 閉 電 源 開 關

用 水 滅 火走 為 上 策 。  



2 0  

2 9 . ( 1 )  火 災 現 場，離 地 面 距 離 越 高 的 溫 度 如 何 ？越 高越 低沒 有 差 別視

情 況 而 定 。  

3 0 . ( 3 )  員 工 上 班 時 間 內， 發 生 重 大 意 外 傷 害 時，同 事 會 如 何 處 理自 行 處 理

不 用 處 理填 寫 意 外 傷 害 並 送 醫視 生 意 量 而 定 。  

3 1 . ( 2 )  吧 檯 的 滅 火 設 備 若 有 缺 失 導 致 火 災，最 大 受 害 者 是老 闆 與 股 東顧 客

與 員 工設 計 師 與 水 電 工建 築 師 與 酒 商 。  

3 2 . ( 2 )  熱 咖 啡 最 適 宜 飲 用 的 溫 度 約 在 4 0 ℃ 6 0 ℃ 8 0 ℃ 1 0 0 ℃ 。  

3 3 . ( 3 )  若 酒 吧 有 服 務 員 嚴 重 燙 傷 之 處 理，下 列 何 者 錯 誤用 冷 水 沖 傷 口用 消

毒 過 的 紗 布 蓋 住， 以 保 護 傷 口擦 燙 傷 藥 膏， 以 減 輕 疼 痛將 患 者 緊 急

送 醫 。  

3 4 . ( 4 )  有 關 環 境 衛 生 下 列 何 者 無 關應 定 時 清 潔 牆 壁 支 柱 、 天 花 板 、 燈 飾 、 門

窗垃 圾 桶 應 加 蓋保 持 地 板 清 潔 及 地 面 乾 燥每 日 下 班 電 源 插 座 應

關 閉 。  

3 5 . ( 1 )  當 你 發 現 火 災 發 生 時，立 即 按 警 鈴 並 通 知主 管顧 客工 程 單 位自

己 去 滅 火 。  

3 6 . ( 3 )  餐 飲 服 務 人 員 在 服 裝 儀 容 上 以 下 何 者 不 被 允 許指 甲 適 當 修 剪保 持

制 服 整 潔濃 妝 艷 抹綁 髮 髻 。  

3 7 . ( 4 )  清 理 調 酒 場 所 整 理 調 酒 工 具 ， 對 調 酒 技 術 士 而 言 是不 必 浪 費 這 種 時

間，以 免 影 響 調 理 飲 料 之 工 作不 一 定 要 做 的 工 作可 交 雜 工 全 權 完 成

必 要 的 工 作 。  

3 8 . ( 1 )  廚 餘 或 垃 圾 桶 是 否 加 蓋 ？應 該不 需無 所 謂沒 有 規 定 ˉ 加 蓋 。  

3 9 . ( 1 )  被 蒸 氣 燙 傷 時 最 好 的 處 理 方 法 是儘 快 沖 冷 水塗 抹 果 醬塗 抹 香 油

以 乾 淨 紗 布 蓋 好 以 免 被 污 染 。  

4 0 . ( 1 )  餐 飲 工 作 人 員 於 工 作 時 可 否 吃 檳 榔不 可 以 吃可 以 吃不 可 以 吃 太

多視 個 人 喜 好 而 吃 。  

 

 

1 5 0 0 0 調 酒  丙 級  工 作 項 目 0 6 ： 安 全 與 衛 生  

 

1 . ( 1 )  對 於 昏 迷 或 意 識 不 清 者，維 持 其 體 溫 的 方 法 何 者 正 確加 蓋 毛 毯給 熱

水 袋喝 點 烈 酒喝 熱 咖 啡 及 熱 茶 。  

2 . ( 2 )  對 於 食 物 中 毒 的 急 救，下 列 何 者 錯 誤保 暖， 但 不 要 讓 患 者 有 出 汗 現 象

將 剩 餘 食 物 、 嘔 吐 物 、 容 器 及 排 泄 物 ， 丟 棄 並 毀 滅病 人 清 醒 者 ， 給

予 食 鹽 水立 刻 送 醫 急 救 。  
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3 . ( 1 )  假 設 客 人 不 小 心 跌 倒 ， 引 起 骨 折 ， 除 了 送 醫 急 救 外 ， 下 列 急 救 何 者 錯 誤

用 熱 敷 ， 可 幫 助 血 液 循 環 ， 並 可 減 少 腫 脹將 傷 患 移 動 前 ， 先 要 固 定

骨 折 受 傷 部 位千 萬 不 要 把 突 出 之 骨 骼 推 進 去抬 高 受 傷 的 部 位，以 減

少 腫 脹 。  

4 . ( 3 )  兒 童 在 餐 廳 過 於 吵 鬧 時，下 列 何 人 去 請 兒 童 的 父 母 勸 導 較 適 當 ？服 務

員別 桌 服 務 員主 管 級 人 員老 闆 。  

5 . ( 2 )  下 列 那 一 個 場 所 適 於 設 置 定 溫 式 探 測 器 ？客 房香 爐 上 方辦 公 室

餐 廳 。  

6 . ( 1 )  下 列 那 一 個 場 所 不 適 於 設 置 偵 煙 式 探 測 器 ？停 車 場客 房辦 公 室

餐 廳 。  

7 . ( 4 )  下 列 那 一 個 場 所 不 適 於 設 置 差 動 式 探 測 器 ？餐 廳客 房辦 公 室

燒 烤 區 。  

8 . ( 2 )  甲 類 火 災（ 普 通 火 災 ）是 指 以 下 何 物 引 起 之 火 災 ？電 爐木 材 、 纖 維

硫 化 鈣煤 氣 。  

9 . ( 4 )  乙 類 火 災（ 油 脂 火 災 ）是 指 以 下 何 物 引 起 之 火 災 ？電 視橡 膠生 石

灰石 油 類 。  

1 0 . ( 1 )  丙 類 火 災（ 電 器 火 災 ）是 指 以 下 何 物 引 起 之 火 災 ？馬 達棉 毛油 脂

類木 柴 。  

1 1 . ( 3 )  丁 類 火 災（ 金 屬 火 災 ）是 指 以 下 何 物 引 起 之 火 災 ？纖 維半 固 體禁

水 性 物 質機 械 器 具 。  

1 2 . ( 3 )  乾 粉 滅 火 器 外 桶，藍 色 標 示 者 適 用 於 何 型 火 災 ？普 通 火 災油 脂 火 災

電 器 火 災金 屬 火 災 。  

1 3 . ( 2 )  乾 粉 滅 火 器 外 桶，黃 色 標 示 者 適 用 於 何 型 火 災 ？普 通 火 災油 脂 火 災

電 器 火 災金 屬 火 災 。  

1 4 . ( 1 )  乾 粉 滅 火 器 外 桶，白 色 標 示 者 適 用 於 何 型 火 災 ？普 通 火 災油 脂 火 災

電 器 火 災金 屬 火 災 。  

1 5 . ( 3 )  工 作 制 服 之 最 佳 三 功 能 是 ： 方 便 作 業 操 作 、 與 工 作 場 所 裝 璜 融 合 一 致 ，

仍 需 注 意 何 事 項 ？流 行 線 條耐 髒 持 久方 便 顧 客 識 別突 顯 個 性 。

1 6 . ( 1 )  電 線 走 火 引 起 火 災 時 ， 要 使 用 什 麼 滅 火 器 較 正 確 ？甲 乙 丙 類 （ A B C

型 ） 乾 粉 滅 火 器泡 沫 滅 火 器水滅 火 彈 。  

1 7 . ( 1 )  最 有 效 及 最 快 的 消 防 隊 是店 內 的 消 防 組 織 1 1 9 消 防 隊義 勇 警 察

救 難 隊 。  

1 8 . ( 1 )  進 口 酒 類 政 府 不 再 徵 收 的 是公 賣 利 益煙 酒 稅營 業 稅加 值 稅 。  

1 9 . ( 2 )  主 管 食 品 衛 生 的 中 央 機 關 是市 衛 生 局衛 生 署衛 生 處縣 衛 生 局 。
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2 0 . ( 1 )  食 品 衛 生 的 標 準 是 由 那 一 個 衛 生 機 關 訂 定中 央省市縣  衛 生 機

關 。  

2 1 . ( 3 )  以 下 那 一 種 是 不 屬 於 救 生 器 材滅 火 器水 龍 帶防 爆 燈消 防 安 全

斧 。  

2 2 . ( 4 )  以 下 那 一 種 物 質 燃 燒 不 適 合 用 水 來 滅 火木 頭布 料紙 張油 料 。  

2 3 . ( 1 )  當 人 休 克 時 使 用 的 急 救 方 式 是心 肺 復 甦 術人 工 呼 吸 法心 臟 按 摩

術電 療 法 。  

2 4 . ( 2 )  心 臟 按 摩 是 指 胸 腔 的 何 部 位 按 摩上 方下 方左 方右 方 。  

2 5 . ( 4 )  當 火 災 發 生 時 高 樓 應 如 何 逃 生坐 電 梯從 窗 台 跳躲 進 浴 缸從 安

全 梯 逃 生 。  

2 6 . ( 4 )  食 品 衛 生 檢 驗 之 方 法 依 國 家 標 準，無 國 家 標 準 者 由 那 一 機 關 公 告縣 政

府市 政 府省 政 府中 央 主 管 機 關 。  

2 7 . ( 1 )  調 酒 技 術 士 的 工 作 主 要 是 調 製 酒 類 飲 料 給 顧 客 飲 用，因 此 工 作 中 最 需 要

注 意 的 是衛 生 習 慣調 酒 技 巧溝 通 能 力儀 態 表 現 。  

2 8 . ( 1 )  調 酒 技 術 士 的 衛 生 習 慣 最 重 要，因 此 進 入 調 酒 場 所 的 第 一 件 事 是 洗 滌

雙 手抹 布工 具食 物 器 材 。  

2 9 . ( 4 )  如 儲 藏 不 當 ， 易 產 生 黃 麴 毒 素 的 食 品 是蛋肉魚穀 類 。  

3 0 . ( 3 )  通 常 所 稱 之 奶 油 ( B u t t e r ) 係 由 下 列 何 者 精 製 而 成牛 肉 中 抽 出 之 油牛

肉 中 之 肥 肉 部 份 油 炸 而 出 之 油牛 乳 內 抽 出 之 油 脂植 物 油 。  

3 1 . ( 2 )  下 面 那 一 種 物 質 是 禁 止 用 作 食 品 添 加 物硝硼 砂味 素糖 精 。  

3 2 . ( 3 )  低 脂 奶 是 指 牛 奶 中 何 物 質 含 量 低 於 鮮 奶蛋 白 質水 分脂 肪鈣 。  

3 3 . ( 1 )  食 物 腐 敗 通 常 出 現 的 現 象 為發 酸 或 產 生 臭 氣水 分 增 加蛋 白 質 變

硬重 量 減 輕 。  

3 4 . ( 4 )  辨 別 食 物 材 料 的 新 鮮 與 腐 敗 要 依 靠外 觀 包 裝商 品 宣 傳價 格 高 低

視 覺 嗅 覺 。  

3 5 . ( 2 )  食 品 冷 藏 其 中 心 溫 度 最 好 維 持 在 0 ℃ 以 下 7 ℃ 以 下 1 0 ℃ 以 下 2 0

℃ 以 上 。  

3 6 . ( 4 )  冷 凍 食 品 應 儲 藏 在 何 溫 度 以 下 4 ℃ 0 ℃ - 5 ℃ - 1 8 ℃ ˉ 。  

3 7 . ( 4 )  下 列 何 種 方 法 不 能 達 到 食 物 保 存 之 目 的 ？放 射 線 處 理冷 凍乾 燥

塑 膠 袋 包 裝 。  

3 8 . ( 3 )  發 酵 乳 品 應 儲 放 在室 溫陰 涼 乾 燥 的 溫 室冷 藏 庫冷 凍 庫 。  

3 9 . ( 3 )  不 銹 鋼 工 作 檯 的 好 處 下 列 何 者 不 正 確易 於 清 理不 易 生 銹不 耐 腐

蝕使 用 年 限 很 長 。  

4 0 . ( 1 )  為 使 器 具 不 容 易 藏 污 納 垢，設 計 上 何 者 不 正 確四 面 採 直 角 設 計彎 曲
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處 成 圓 弧 型與 食 物 接 觸 面 平 滑完 整 而 無 裂 縫 。  

4 1 . ( 3 )  食 物 設 備 用 具 之 材 料 不 可 含鐵銅鉛鋁 。  

4 2 . ( 1 )  清 洗 食 物 之 水 槽 材 質 選 用 ， 何 者 不 正 確保 溫耐 熱耐 酸耐 鹼 。  

4 3 . ( 4 )  安 全 的 維 護 是 下 列 何 者 的 責 任安 全 人 員經 理 人 員調 酒 人 員全

體 工 作 人 員 。  

4 4 . ( 2 )  欲 檢 查 瓦 斯 漏 氣 的 地 方，最 好 的 檢 查 方 法 為以 火 柴 點 火塗 抹 肥 皂 水

以 鼻 子 嗅 察以 點 火 槍 點 火 。  

4 5 . ( 3 )  如 有 瓦 斯 漏 出 來 時 應開 抽 風 機開 電 風 扇開 門 窗開 抽 油 煙 機 。  

4 6 . ( 3 )  火 警 之 報 警 電 話 為 1 1 0  1 1 2  1 1 9  1 6 6 。  

4 7 . ( 3 )  蒼 蠅 防 治 最 根 本 之 方 法 為噴 灑 殺 蟲 劑設 置 暗 走 道環 境 的 整 潔 衛

生設 置 氣 簾 。  

4 8 . ( 1 )  洗 衣 粉 不 可 用 來 洗 餐 飲 用 具 因 其 含 有螢 光 增 白 劑亞 硫 酸 氫 鈉過

氧 化 氫次 氯 酸 鈉 。  

4 9 . ( 3 )  為 避 免 食 物 中 毒， 飲 料 調 理 原 則 為 加 熱 與 冷 藏，迅 速 清 潔 及美 味顏

色 美 麗避 免 疏 忽香 醇 可 口 。  

5 0 . ( 2 )  我 國 餐 具 衛 生 標 準 中 規 定細 菌大 腸 桿 菌黃 麴 毒 素病 毒  應 為 陰

性 。  

5 1 . ( 4 )  我 國 餐 具 衛 生 標 準 中 規 定 何 者 微 生 物 應 為 陰 性礦 物 質維 生 素蛋

白 質澱 粉 。  

5 2 . ( 3 )  我 國 包 裝 飲 用 水 衛 生 標 準 規 定，包 裝 飲 用 水 之 原 料 水 水 質 應 符 合 何 種 水

質 標 準工 業 用 水自 來 水飲 用 水地 下 水 。  

5 3 . ( 4 )  我 國 包 裝 飲 用 水 衛 生 標 準 規 定 包 裝 飲 用 水 應 何 者 為 陰 性乳 酸 菌氣

單 胞 菌酵 母 菌大 腸 桿 菌 群 。  

5 4 . ( 3 )  我 國 冰 類 及 飲 料 類 衛 生 標 準 規 定 茶 的 咖 啡 因 含 量 不 得 超 過 1 0 0 p p m 

2 0 0 p p m  5 0 0 p p m  7 0 0 p p m 。  

5 5 . ( 3 )  我 國 冰 類 及 飲 料 類 衛 生 標 準 規 定 咖 啡 的 咖 啡 因 含 量 不 得 超 過 1 0 0 p p m

 2 0 0 p p m  5 0 0 p p m  7 0 0 p p m 。  

5 6 . ( 2 )  我 國 冰 類 及 飲 料 類 衛 生 標 準 規 定 茶 咖 啡 及 可 可 以 外 之 飲 料 的 咖 啡 因 含

量 不 得 超 過 1 0 0 p p m  2 0 0 p p m  5 0 0 p p m  7 0 0 p p m 。  

5 7 . ( 1 )  餐 飲 業 發 生 之 食 物 中 毒 以 何 者 最 多 ？細 菌 性 中 毒化 學 性 中 毒天

然 毒 素 中 毒類 過 敏 性 中 毒 。  

5 8 . ( 4 )  於 調 製 飲 料 時 穿 戴 整 潔 衣 帽，其 主 要 目 的 為好 看怕 弄 髒 衣 服擦 手

方 便防 止 頭 髮 、 頭 屑 及 夾 雜 物 落 入 飲 料 中 。  

5 9 . ( 2 )  手 部 若 有 傷 口，易 產 生 何 種 菌 的 污 染腸 炎 弧 菌金 黃 色 葡 萄 球 菌仙
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人 掌 桿 菌沙 門 氏 菌 。  

6 0 . ( 4 )  一 般 說 來 細 菌 不 受 下 列 何 種 狀 況 之 抑 制高 溫低 溫高 酸低 酸 。  

6 1 . ( 2 )  儘 量 不 以 大 容 器 而 以 小 容 器 儲 存 食 物，以 衛 生 觀 點 言 之，其 優 點 為好

拿中 心 溫 度 易 降 低節 省 成 本增 加 工 作 效 率 。  

6 2 . ( 1 )  金 黃 色 葡 萄 球 菌 是 屬 於 何 型 細 菌 ？毒 素 型感 染 型中 間 型病 毒

型 。  

6 3 . ( 3 )  一 般 說 來 工 作 人 員 個 人 衛 生 不 佳，最 易 造 成 下 列 何 種 細 菌 性 食 物 中 毒

肉 毒 桿 菌仙 人 掌 桿 菌金 黃 色 葡 萄 球 菌腸 炎 弧 菌 。  

6 4 . ( 2 )  為 有 效 殺 菌，依 規 定 以 氯 液 殺 菌 法 處 理 餐 具 其 氯 液 之 游 離 餘 氯 量 不 得 低

於 1 0 0 p p m  2 0 0 p p m  3 0 0 p p m  4 0 0 p p m 。  

6 5 . ( 4 )  金 黃 色 葡 萄 球 菌 毒 素 於 何 者 溫 度 下 可 破 壞 6 0 ℃ 8 0 ℃ 1 0 0 ℃

1 2 0 ℃  以 上 。  

6 6 . ( 1 )  不 符 合 衛 生 標 準 之 食 品，主 管 機 關 應沒 入 銷 毀沒 入 拍 賣轉 運 國 外

准 其 贈 與 。  

6 7 . ( 4 )  違 反 食 品 衛 生 管 理 法 之 規 定 ， 最 高 可 處 罰 新 台 幣 3 萬 元 1 5 萬 元

2 0 萬 元 1 0 0 萬 元 。  

6 8 . ( 2 )  食 品 中 毒 之 定 義（ 肉 毒 桿 菌 或 化 學 中 毒 除 外 ）是 幾 人 或 幾 人 以 上 有 相 同

的 疾 病 症 狀 謂 之一 人 或 一 人 以 上二 人 或 二 人 以 上三 人 或 三 人 以

上十 人 或 十 人 以 上 。  

6 9 . ( 4 )  有 關 防 腐 劑 之 規 定，下 列 何 者 為 正 確使 用 範 圍 無 限 制使 用 量 無 限 制

使 用 範 圍 及 用 量 均 無 限 制使 用 範 圍 及 用 量 均 有 限 制 。  

7 0 . ( 1 )  乾 熱 殺 菌 法 之 有 效 殺 菌 為 1 1 0 ℃ 以 上 3 0 分 鐘 7 5 ℃ 以 上 3 0 分 鐘

9 0 ℃ 以 上 3 0 分 鐘 6 5 ℃ 以 上 3 0 分 鐘 。  

7 1 . ( 2 )  從 事 公 共 飲 食 業 者 應 多 久 主 動 健 康 檢 查 乙 次每 半 年每 一 年每 一

年 半每 二 年 。  

7 2 . ( 2 )  三 槽 式 餐 具 洗 滌 法 其 中 第 二 槽 沖 洗 必 須滿 槽 的 自 來 水流 動 充 足 的

自 來 水添 加 消 毒 水 之 自 來 水添 加 清 潔 劑 之 自 來 水 。  

7 3 . ( 3 )  市 售 酒 類 飲 料 產 品 上 只 有 英 文 而 沒 有 中 文 標 示，這 種 產 品是 外 國 高 級

品必 定 品 質 良 好違 反 食 品 標 示 規 定只 要 銷 售 佳 沒 有 問 題 。  

7 4 . ( 2 )  關 於 我 國 食 用 色 素 之 敘 述， 下 列 何 者 均 為 食 用 色 素 ？藍 色 一 號，紅 色

二 號綠 色 三 號 ， 黃 色 四 號藍 色 二 號 ， 黃 色 六 號紅 色 六 號 ， 黃 色 七

號 。  

7 5 . ( 3 )  餐 飲 業 若 發 生 食 物 中 毒 時 ， 衛 生 單 位 可 依 食 品 衛 生 管 理 法 第 幾 條 規 定 ，

命 令 其 暫 時 停 止 製 造 2 3 條 2 4 條 2 5 條 2 6 條 。  
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7 6 . ( 1 )  若 以 保 久 乳 調 製 木 瓜 牛 奶 汁，則 保 久 乳 每 公 撮 大 腸 桿 菌 群 最 確 數 應 為

陰 性 1 0 以 下 5 0 以 下 1 0 0 以 下 。  

7 7 . ( 2 )  若 以 保 久 乳 調 製 木 瓜 牛 奶 汁（ 未 加 蓋 ）， 則 木 瓜 牛 奶 汁 每 公 撮 大 腸 桿 菌

群 最 確 數 應 為陰 性 1 0 以 下 5 0 以 下 1 0 0 以 下 。  

7 8 . ( 4 )  防 腐 劑 不 得 使 用 於水 果 酒濃 糖 果 漿含 果 汁 之 碳 酸 飲 料罐 頭 。  

7 9 . ( 3 )  可 食 用 紅 色 色 素 為 2 0 號 3 0 號 4 0 號 5 0 號 。  

8 0 . ( 4 )  製 作 蔬 果 汁 時，使 用 壓 榨 法 較 使 用 果 汁 機 合 適 其 原 因 為壓 榨 法 較 為 藝

術壓 榨 法 設 備 較 便 宜壓 榨 法 製 作 較 迅 速壓 榨 法 較 不 易 混 進 氣

體 ， 因 此 維 生 素 較 不 易 氧 化 。  

 


