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【57】發明摘要 

本發明係提供一種低熱量粉條食品之製造配方、製造方法及成品，係將卡德蘭膠加入水液中，使

濃度在4~11％間並視需要加入乾燥粉末狀中藥材，其濃度在0~2％間，及視需要加入羧甲基纖維

素鈉，其濃度在0~0.5％間，將所有添加材料於水液中攪拌均勻成水溶液，再經隔水加熱至50°

~52℃成為膠狀體，再經擠壓成型為條狀物，最後蒸炊約3分鐘即定型成為低熱量粉條食品成品，

若添加中藥材者即成為低熱量藥膳粉條食品成品。 

代表圖式  

10：卡德蘭膠  
20：水液  
30：水溶液  
40：膠狀體  
50：條狀物  
60：低熱量粉條食品 
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