
   

97 年度 1 4 0 0 0 西 餐 烹 調     丙級學科測試參考資料補充修訂對照表 

工作項目 題 數 原  內  容  修 訂 後 內 容 修訂日期

02 52 
依 食 品 衛 生 法 規，綠 色 食

用 色 素 有 那 幾 號 ？  

依 食 品 衛 生 法 規，綠 色 食

用 色 素 為 幾 號 ？  
97/7/7 

03 5 
( 4 )下 列 何 者 是 冷 凍 食 品

的 優 點 ？ 清 潔 衛 生 可

保 食 品 原 有 風 味 減 少

廚 房 廢 棄 物 以 上 皆 是 。

( 2 )下 列 何 者 不 是 一 般 冷

凍 食 品 的 優 點 ？ 清 潔

衛 生 可 保 食 品 原 有 風

味 減 少 廚 房 廢 棄 物 可

免 前 處 理 。  

97/5/26 

03 18 
一 般 細 菌 須 在 攝 氏 幾 度

以 上 才 會 生 長 受 到 抑

制 ？  

一 般 細 菌 須 在 攝 氏 幾 度

以 上 生 長 才 會 受 到 抑

制 ？  

97/7/7 

06 10 
圍 尖 底 式  微 尖 底 式  

97/5/26 

08 7 
能 依 據 標 準 食 譜 製 作 菜

餚 是 誰 的 責 任 ？  

依 據 標 準 食 譜 製 作 菜 餚

是 誰 的 責 任 ？  
97/7/7 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 


