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【57】發明摘要 

一種以鹽滷為凝固劑製造純有機豆腐與豆干之製造方法，係以鹽滷為凝固劑添加於熱豆漿中，產

生豆腐腦，進行第一階段去苦味工程，以去除大部份乳清，再將其加水攪拌且加熱，進行第二階

段去苦味工程，以完全去除殘留之乳清，並同時完成產品定型，製造出沒有苦味且是100%之純有

機豆腐、豆干者。 

 

代表圖式

  

 

   

- 32 -


